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OZET

Arastirmada, Kayseri Ilinin UNESCO Gastronomi Yaratic1 Sehirler Ag1’ na basvuru
stireci ve ilgili konularda yerel yonetim ve sivil toplum kuruluglar1 vb. paydaslarin
bakis agilarinin degerlendirilmesi amaglanmaktadir. Bu nedenle konu ile ilgili olarak,
Kayseri ilinin Yaratici Sehirler Agi’na yapilan bagvurunun nasil algilandigi ve bu
cercevede nelerin yapilmasi gerektigi konusunda Kayseri’deki ilgili paydaslarin
goriislert alimmistir. Ayrica siirecin etkin ve dogru bir sekilde yonetilebilmesi igin
Oneriler gelistirilmeye calisilmistir. Bu amacla, bolgedeki yerel yonetici, STK
yoneticisi ve kamu yoneticisi konumunda olan on bir adet paydas ile yari
yapilandirilmis bir soru formu araciligr ile yiiz yiize gorlisme teknigi kullanilarak
veriler toplanmaya calisilmistir. Goriismelerde kisilerin UNESCO Gastronomi
Yaratict Sehirler Agi ile ilgili daha dnceden bilgilerinin olup olmadig1 6grenilmis ve
sehirdeki gastronomik unsurlar nelerdir, bu f{iriinler sehrin tanitiminda ve
pazarlanmasinda yeterli midir? bu friinler sosyal ve Kkiiltlirel etkinlikler ile
bagdastirilarak sunulabilmekte midir? gibi sorular paydaslara yoneltilerek onlarin da
bu projeye olan bakis acilar1 6grenilmistir. Tiim bu yorumlar ve cevaplar sonucu sehrin
aldig1 bu unvanin sehre olumlu yonde katki saglayacag1 goriisii ortaya konulmustur.
Katilimeilarin ¢ogunlugunun boyle bir platformdan daha 6nce haberlerinin olmadigi
ama yapilan tanitimlar sonucunda 6grendikleri ortaya ¢ikmistir.

Anahtar Kelimeler: Gastronomi, UNESCO, Yaratici Sehirler Agi1, Kayseri
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ABSTRACT

In the research, it is aimed to evaluate the perspectives of stakeholders such as local
government and non-governmental organizations about the application process of
Kayseri Province to UNESCO Gastronomy Creative Cities Network and related
issues. For this reason, the opinions of the relevant stakeholders in Kayseri were taken
about how the application of Kayseri province to the Creative Cities Network was
perceived and what should be done in this context. In addition, suggestions were tried
to be developed in order to manage the process effectively and correctly. For this
purpose, data were collected by using face-to-face interview technique through a semi-
structured questionnaire with eleven stakeholders who are local administrators, NGO
managers and public administrators in the region. In the interviews, it was learned
whether people had previous knowledge about the UNESCO Gastronomy Creative
Cities Network and the questions “what are the gastronomic elements in the city, are
these products sufficient for the promotion and marketing of the city, can these
products be presented in conjunction with social and cultural activities” were asked to
the stakeholders and their perspectives on this project were learned. As a result of all
these comments and answers, it has been put forward that this title of the city will
contribute positively to the city. It was revealed that the majority of the participants
did not know about such a platform before, but they learned as a result of the
promotions.

Key Words: Gastronomy, UNESCO, Creator Cities Network, Kayseri
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GIRIS
Insanhigin varolusundan giiniimiize kadar uzanan bir ge¢misi olan yemek yeme;
zamanla fizyolojik ihtiya¢ olmaktan ¢ikarak sanatsal bir deger haline gelmistir
(Goyniigen, 2011). Eski caglarda hayatta kalabilmek i¢in yemek arayisinda olan
insanoglu, gelisen teknoloji ve refah seviyesinin artmasiyla birlikte yemeklerin
cesitliligi, hazirlanmasi ve sunumunda sanatsal bir defer aramaya baglayarak
gastronomi kavraminin ortaya ¢ikmasini saglamistir (Arslan, 2015). Gastronomi bir
toplumun kiiltiirel mirasi, gelenek gorenekleri, dini, tarihi gibi unsurlar ile etkilesim
icinde olarak gelisim gosteren ve yasayan bir kavramdir (Karaca ve Karacaoglu,
2016). Gastronomi, bir toplumun kiiltiiriinii tanima, benzerlikleri ve farkliliklari
gorebilme imkani sunmaktadir (Hatipoglu, 2010). Bu nedenle insanlar, baska
kiltlirleri taniyabilmenin ve Ogrenebilmenin, o bdlgenin yerel lezzetlerini
deneyimleyerek miimkiin olabilecegi kanaatine varmislardir. Bu durum da gastronomi

turizminin ortaya ¢ikmasina zemin hazirlamistir (Kodese Dikici, 2012).

Turizm hareketliligi kapsaminda destinasyon ve rota belirlenmesinde bireylerin
ekonomik giicii, destinasyonun uzakligi, ulasim ¢esitliligi, tatilden beklentiler gibi
bir¢ok belirleyici faktor bulunmaktadir. Bireylerin bu faktorlerin disinda, kararlarinda
belirleyici etkenlerden biri de gidilecek destinasyonun yoresel mutfagidir (Akmese,
Ates ve Sunar, 2019). Dolayisiyla yerel lezzetler, destinasyonlarin gastronomi
gecmisini temsil eden ¢ekici turizm unsurlart arasinda degerlendirilebilmektedir

(Richards, 2002).

Diinya Turizm Orgiitii’niin  2012°de yaymmladig1 evrensel yiyecek turizmi
degerlendirmesine gore bolgesel yiyecek-iceceklerin turistlerin destinasyon tercihinde
temel bir tegvik unsuru olmadig1 ancak yine de destinasyon se¢iminde biiyiik oranda
etkili oldugu sonucuna varilmigtir. Ayrica yerel mutfagin, turistlerin tatil beklentilerini
karsilayabilmede ve tatil kalitesini yiikseltmede 6nemli rol oynadigi belirtilmistir
(www.unwto.org, 2020). Daha 6nce yapilmis caligmalar da (Cokisler ve Tiirker, 2015;
Gorkem ve Sevim, 2011) turistlerin tercih ettikleri destinasyonun tarihi ve dogal
cekicilikleri kadar destinasyonun kiiltiirel ve folklorik degerlerine de 6nem verdikleri

goriilmektedir.  Yiyecek ve igecekler folklorik yapimin onemli bir boliimiini



olusturmakta ve gastronomi turizmi turizm faaliyetleri igerisinde onemli bir rol

oynamaktadir.

Birlesmis Milletler Egitim, Bilim ve Kiiltiir Orgiitii (UNESCO), sehirlerin yaratici
ozelliklerini ve kiiltiirel mirasin1 ortaya ¢ikarma ve korunmasi esasina dayanarak,
“UNESCO Kiiltiirel Cesitlilik Kiiresel Ittifaki” ile 2004 y1linda “Yaratic1 Sehirler Ag
(CCN)” programini baglatmistir. UNESCO’nun yiiriitmiis oldugu Yaratici1 Sehirler
Ag1 programi ile sehirlerin 6zelliklerine gore; zanaat ve halk sanatlar1 sehirleri, miizik
sehirleri, tasarim sehirleri, medya sanatlar1 sehirleri, edebiyat sehirleri, sinema/film
sehirleri ve gastronomi sehirleri olmak {izere yedi tema olarak gruplandirilmistir.
Gastronomi bu program ile ilk kez bir tema altinda degerlendirilmistir (UNESCO,
2020).

Bu kapsamda UNESCO Yaratici Sehirler Agi’nin stratejik hedef ve gorevleri
maddeler halinde belirtilmistir. Buna gore hedef ve gorev maddelerinden biri olan;
“Uye sehirlerin Kamu, 6zel sektor ve sivil toplumun i¢inde bulunduklari ortakliklar
sayesinde ayni platformda bulusturarak, yaratici fikirleri hayata gecirme yoniinde
girisimde bulunmaya tesvik etmek ve gelistirmek” maddesi ile girisimci bireylerin
sahip oldugu kisilik 6zelliklerinden biri olan yenilik¢i/yaratici diisiinme yetenegiyle

gergeklestirilebilecegi anlasilmaktadir.

Gastronomi turizmi, gastronomik unsurlarin zengin oldugu destinasyonlara seyahat
etme, gastronomi triinlerinin {ireticilerini ziyaret etme, yemek pisirme etkinliklerine,
gastronomi festivallerine, yarismalara ve fuarlara katilma, yemek tadimi1 yapma veya
yemekle ilgili aktivitelere katilma amac1 tastyan rekreasyonel seyahatlerdir (Cevik ve
Sagilik, 2011: 504). UNESCO Yaratici Sehirler Ag1 kapsaminda gastronomi, kiiltiir ve
gida etkilesimini tanimlamak i¢in kullanilmakta olup, insanlarin yeme-igme davranisi
ile ilgili bilgi ve zevkleri yansitmaktadir. Giiniimiizde UNESCO Yaratici Sehirler Agi
platformu iilkemizde giderek ©nemli hale gelmistir. Bu arastirmada 2021 yili
bagvurular1 arasinda yer alan Kayseri sehri 6rnegi ele alinarak yerel yonetim ve sivil
toplum kuruluslarinin bakis agilarina yonelik bir arastirma yapilacak ve basvuru

adimlar incelenecektir.



Kayseri 6000 yili agkin siiredir varligini siirdiiren ve tarihi ge¢misi zengin olan
sehirlerden biridir. Alt1 biiylik medeniyete ev sahipligi yapmis, zengin bir tarihe ve
kiiltiire sahiptir. Bolgede var olmus her medeniyetin kiiltiirel 6gelerini giinlimiize
kadar tasimis ve bu oOgeleri siirdiirmeye devam etmektedir. Sehrin yeme igme
kiiltiirlinde asirlar boyunca yer alan ve gilinlimiizde kent insaninin cabalar ile iilke
siirlarint agan {line sahip birgok yerel yiyecek-icecek bulunmaktadir. Kayseri
Mutfaginin zenginligini 6n plana ¢ikarmak ve diger alanlarda da var olan kiiltiirel
hareketliligi kalic1 kilmak amaciyla gastronomi alaninda UNESCO Yaratici Sehirler
Agr’na katilmas1 hem kentin farkli sektorlerine ivme kazandiracak hem de agdaki
diger iiye sehirlere zengin unsurlarini aktarma olanagi bulacaktir. Diger yandan hem
yerel yonetim yetkilileri hem de sehrin 6zel sektorii, sivil toplumu ve yerel halk
temsilcileri, yani sehrin tim paydaslar1 ile kapsamli danisma saglanacak ve
Kayseri’nin tarihten gelen zengin mutfag: tiim diinyaya tanitilacaktir. Ayrica sehri
tarihi, dogal ve kiiltiirel degerlerinin yani sira gastronomi agisindan da ¢ekim merkezi

haline gelmesi saglanacaktir.

Yiiriitiilen ¢alisma ii¢ boliimden olugmaktadir. Arastirmanin ilk bdliimii, gastronomi
ve gastronomi turizmi kavramlari hakkinda bilgilere yer verilmistir. Caligmanin ikinci
boliimiinde, Birlesmis Milletler Egitim Bilim ve Kiiltiir Orgiiti (UNESCO) ile
UNESCO Yaratic1 Sehirler Ag1 Gastronomi Sehirleri ve Tiirkiye ile ilgili genel
bilgiler, tanimlar, 6nemi, tarihsel gelisimi gibi konular 6nceki arastirmalardan da

yararlanilarak incelenmistir.

Aragtirmanin son boliimi olan iiglincii boliimde arastirmanin amaci, 6nemi, yontemi,
sirastyla belirtilmistir. Daha sonra paydas goriismeleri sonucunda ortaya cikan

bulgulara yer verilmis ve sonug ve Oneriler kismi ile arastirma sonlandirilmistir.



BiRINCi BOLUM

GASTRONOMI VE GASTRONOMI TURIZMi KAVRAMI
Caligmanin bu boliimiinde gastronomi kavramina, gastronomi ve turizm iliskisine,
gastronomi turizmi kavramina, Tiirkiye’deki gelisim siirecine ve konu ile ilgili literatiir

taramasina yer verilmektedir.

1.1.Gastronomi Kavrami ve Kapsami

"Gastronomi" sozciigli, Yunanca "gaster" (mide) ve "nomos" (hukuk) kelimelerinin
birlesimiyle olugsmustur. “Gastro” kelimesi mide ve uzantisi olan agizdan baglayarak
tiim sindirim sistemini kapsayan bir kavram olarak nitelendirilirken “Nomos” kelimesi
ise diizenlemeler ve kurallar seklinde tanimlanmaktadir (Katz, 2003; Santich, 2004;
2007). Ancak, sadece sozliikk anlam1 olarak degil, biitlin olarak neyi ifade ettigini ve
neleri kapsadigini sozliik anlamimin 6tesinde yorumlamak daha énemlidir (Altinel,
2014). Gastronomi bazi1 kaynaklara gore fen bilimleri ve sosyal bilimlerden yararlanan
bir bilim dali olarak (Dilsiz, 2010) baz1 kaynaklara gore ise yeme i¢gme sanati olarak
degerlendirilmektedir (Sormaz vd., 2015). Gastronomi birgok kaynakta yeme-igme
sanat1 olarak kabul edilse de jeoloji, psikoloji, biyoloji, tarih, kimya, miizik, felsefe,
edebiyat, sosyoloji, beslenme, tip ve tarimla dogrudan iliskili bir sanat ve bilim dalidir
(Kivela ve Crotts, 2006). Santich (2004) gastronomi kavramin1 yeme-i¢me ile ilgili
kurallar ve diizenlemeler olarak ve kiiltiirel, tarihi ve cevresel faktorlere bagli olarak
hangi besinin, nerede, ne zaman, ne sekilde ve hangi iiriinlerle yenilecegi ya da
icilecegi ile ilgili bilgilendirme seklinde tanimlamaktadir. Hegarty ve O'Mahony
(2001) ise gastronomiyi yeme igme cercevesinde degerlendirerek yiyecegin ya da
icecegin hazirlanmasinda kullanilan malzeme ve regetelerini, hazirlanmasi, pigirilmesi
ve sunulmasinda kullanilan yontemleri, yiyecek ¢esitliligi ve miktarini, begenilen ve
begenilmeyen tatlari, yiyecegin hazirlanmasi ve sunumu ile ilgili gelenekleri ve
inaniglar, kullanilan ara¢ ve gerecleri kapsayan bir kavram olarak

degerlendirmektedir. Ote yandan Hegarty (2005; 2009) gastronomiyi bir siire¢ olarak



degerlendirmekte ve yiyeceklerin toplanmasi, islenmesi, hazirlanmasi, sunulmasi
kapsayan  {retimden tiilketime kadar olan hatta tliketimden sonra

begenilmesi/begenilmemesini de i¢eren tiim siire¢ olarak ifade etmektedir.

I

Sekil 1 Gastronomi Bilimi I¢in Multidisipliner Bir Model (Zahari vd., 2009)

Gastronomi yeme i¢me ile ilgili bir konu oldugundan, yeme i¢gmeyi ilgilendiren bir¢ok
konuyu kapsamaktadir. Bunlar arasinda beslenme bilimleri, gida maddelerinin
seciminde kriterlerin belirlenmesi, sarap tiretimi, besin dgelerinin insan viicudundaki
islevleri, tat alma duyusu ve fizyolojisi, liretim siireglerinin hijyene uygun olarak
gelistirilmesi ve gidalarin fiziksel, kimyasal ve biyolojik yapilarinin bozulmasini
onlemek icin sanitasyon standartlar1 gibi konular bulunmaktadir (Shenoy, 2005).
Gastronomi iiretim, tiiketim ve {iretim ve tiikketimin birlesimi seklinde ti¢ baslik altinda
degerlendirilmektedir. Uretim boyutunda yemegin hazirlanma siireci bulunmaktadir.
Iyi bir yemegin hazirlanmasi, pisirilmesi, sunulmas1 ve masa kurma bilim ve sanati,
1yi yemek yeme bilgisi ve yemegin pisirilmesini iceren uygulamalar iiretim boyutunda
ele alinmaktadir. Tiiketim boyutunda ise yemegi begenme, yemek yeme davranisi ve
liiks ve lezzetli yiyeceklere diiskiinliik konular1 bulunmaktadir. Uretim ve tiiketimin
birlikte ele alindig1 gruplandirmada ise yiyeceklerin iiretimden sunuma kadar olan
stireci, yiyecegin uygun kurallar dahilinde ve uygun arag-gereclerin kullanilarak
sunulmasi ve tiiketilmesi gibi konular incelenmektedir (Akgol, 2012). Gastronomi

diger bir smiflandirmaya gore teorik gastronomi, teknik gastronomi, uygulamali



gastronomi ve bilimsel gastronomi olmak tizere dort baslik altinda incelenmektedir.
Teorik gastronomi regetelerin hazirlanmasini, teknik gastronomi iiretim sirasinda
kullanilan arag-gereclerin iiretimi ne yonde etkileyecegini, uygulamali gastronomi
yiyeceklerin hazirlanisini, yapilisini ve sunumunu, bilimsel gastronomi ise

yiyeceklerin besin degerlerini incelemektedir (Hatipoglu, 2014).

Gastronominin tarihsel baslangici ilk¢aga uzanmaktadir. Ilk¢aglarda barinma amach
kullanilmis magaralarda insanlarin yiyecek ic¢in avlandiklarini, bunlar1 masalarda
kalabaliga sunduklarin1 ve hatta sattiklarini betimleyen resimlere rastlanmaktadir
(Goker, 2011). Asurlular doneminde ise yemek yarigmalarinin yapildigi bilinmektedir.
Mezopotamya uygarliina ait oldugu diisiiniilen iizerinde yemek tariflerinin oldugu

tabletler bulunmustur (Goker, 2011).

Insanlar atesi kesfederek yiyeceklerini pisirmeye, lezzet katmak amaciyla da cesitli
yontemler gelistirmeye baslamislardir. Ilk olarak hayvan kemiklerinden daha sonralari
ise metallerden tiretilen kaplarin kullanildig: ¢esitli mutfak gerecleri ortaya ¢ikmis bu
sayede yemek kiiltiirii gelismeye devam etmistir. Aslen yemek pisirme sanatinin
temellerinin Mezopotamya’da atildigi, zamanla Anadolu ve Cin Mutfagi olarak
ayrildigir ve gelisimine devam ettigi soylenebilir. Tarihsel siire¢ ele alindiginda,
gastronomi alanindaki dontim noktasinin 1765°te Paris’te agilan ilk restoran oldugu ve

“yasamak i¢in yemek yeme” anlayisinin disina ¢ikildigi diisiiniilebilir (Dilsiz, 2010).

Tarihi gelismeler 151¢inda gastronomi kavrami gelisme gosterse de gastronomi
sozcligii ilk olarak Archestratus’un ilk yemek kitabi olarak kabul edilen “Gastronomi”
adl bir siirde gegmektedir. Ayrica Roma, Misir ve Yunanlilarda yemek pisirmeye
yonelik yazilmis kaynaklarin oldugu bilinmektedir. Ik ¢aglarda yemekle ilgili
yazdiklar1 kaynaklara bakildiginda one c¢ikan eserler “Uzmanlarin S$dleni” ve

“Apicius” dir (Algiin, 2016).

1.2.Gastronomi ve Turizm Iliskisi
Gastronomi, kokleri tiim biiyiik klasik uygarliklara dayanan bir bilgi biitiinii olmasina
ragmen, konaklama ve turizm agisindan yeni bir ¢alisma alani olusturmaktadir.

Yoresel yemek tiiketimi daha sonralar1 sarap deneyimi yoluyla diger kiiltiirleri tanima
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fikrini ifade etmek i¢in 1998 yilinda “mutfak turizmi” terimini ilk kullanan kisi Long
(2004) olmustur. Wolf (2002) ise, mutfak ve gastronomi turizmini “yiyecek ve
icecekleri denemek ve bundan keyif almak, benzersiz ve unutulmaz gastronomik
deneyimler yasamak i¢in yapilan seyahatler” olarak tanimlamaktadir. Bu noktada
yemek ve seyahat kavramlari kesismekte, yiyecek-icecek amacli yapilan seyahatlerden

bahsetmek miimkiin olmaktadir.

Yogun bir rekabetin oldugu giinlimiiz pazarlama diinyasinda, destinasyonlarin
pazarlanmasi, farkli amag ve beklentileri igeren bir¢ok zorlugu kapsamasindan dolay1
karmagik bir olgudur ve yerel mutfaklar bir destinasyonun gelistirilmesinde,
tanitilmasinda ve pazarlanmasinda essiz kaynaklardir (Uner, 2014). Bir bdlgenin
gastronomi degerlerinin korunmasi1 amaciyla gergeklestirilen gastronomi etkinlikleri
(gastronomi festivalleri, egitimler, miizeler vb.) destinasyonlarin pazarlanmasinda
etken bir rol oynamaktadir. Destinasyon konumundaki iilkelerin yeme i¢gme kiiltiiri,
diger faktorlerin yani sira, insanlar1 seyahat etmeye tesvik etmektedir. Giinlimiizde
bireyler yalnizca belirli bir iilke veya bolgenin yemeklerini tatmak i¢in uzun
mesafelere gidebilmektedir (Denizer, 2015). Ayrica, turistler yerel ve bolgesel
lezzetleri deneyimlemenin de igerisinde bulundugu kiiltiirel deneyimlere katilmak igin
belirli bolgelere seyahat etmektedir. Ciinkii baz1 kiiltiirler i¢in siradan olarak kabul
edilen yiyecekler, diger kiiltiirler i¢in kutsal, ilging ve cezbedici olabilmektedir.
Yoresel yemeklerin yapiminda kullanilan iirtinlerin tadina bakmak ve hazirlanmasini
gbzlemlemek gibi bir¢cok faktor, turistlerin destinasyon tercihlerini olusturmalarinda

onemli rol oynamaktadir (Yiincii, 2010).

Gastronomi destinasyon tercihi ve seyahat motivasyonunda etkili olan bir faktor,
tekrar ziyareti saglayan bir etken ve turistlerin genel memnuniyetini etkileyen bir unsur
olarak degerlendirilebilir. Gastronomi ve turizm iliski, yiyecek-i¢ceceklerin bir turistik
iirlin bileseni olmasi, turistlerin yoresel mutfak deneyiminde tiikketim davranislar,
turistlerin yemek deneyimi ve memnuniyeti ve turistlerin ydresel/farkli yiyecek-
iceceklere ya da ilgili faaliyetlere 6zel ilgisinin olmasi seklinde agiklanabilir.
Gastronomi ve turizm iligkisi turistler, yerel halk, lireticiler, turizm sektorii ve cevreyi
kapsayacak sekilde degerlendirilmektedir (Quan ve Wang, 2004; Kivela ve Crotts,
2006; Caliskan ve Yilmaz, 2016).



Birlesmis Milletler Diinya Turizm Orgiitii (UNWTO) turizm ve gastronomi arasindaki
iliskiye ydnelik bir rapor yayimlamustir. iktisadi Isbirligi ve Gelisme Teskilat1 (OECD)
ayrica (Kore mutfaginin diinya ¢apinda taninmasi ic¢in biiylik bir ¢aba sarf eden
Kore'nin dnciiliigiinde) yemek deneyimleri ve turizm arasindaki iliskiyi inceleyen bir
calisma ylritmiistiir (Richards, 2012). Bu rapor, yiyecek-iceceklerin turizm ile

iliskisine agagidaki gostergeler ile temel olusturdugunu ortaya koymustur:

e Kiiltiir ve turizmin baglantili olmasi,

e Yemek deneyiminin gelistirilmesi,

e Ozgiin yemeklerin ortaya ¢ikarilmast,

e (ida iiretimi ve tiiketimi i¢in kritik altyapinin gelistirilmesi,

e Yerel kiltirin desteklenmesi.

Yemek kiltirii, asagidakiler de dahil olmak iizere markalasma ve pazarlama

faaliyetlerinin temelini de olusturmaktadir:

e (uda iireticileri, restoranlar ve turizm endiistrisi arasindaki ortakliklar,

e Yerel gidalar i¢in standartlarin belirlenmesi,

e QGastronomi ile ilgili yasam tarzlarinin g¢ekiciligini vurgulayan yagsam tarzi
konumlandirma,

e Alanda nis pazarlarin belirlenmesi,

e Tema olusturulmasi ve paketlenmesi,

e Ozel restoranlarin gelistirilmesi,

e Ulusal veya bolgesel markanin gastronomi yoluyla aktarilmasi.

Gastronomi bir destinasyonda turizm igerisinde kullanildiginda o destinasyona birkag
farkl agidan katki saglamaktadir. Ureticiler acisindan bakildiginda; yerel hayvancilig
ve tarimsal faaliyetleri gelistirmekte, iiretim ve satiglari, ayrica iirlin ve hizmet
cesitliligini arttirmakta, bdylelikle yerel tireticilerin, dogrudan ya da dolayli olarak
turizm sektoriiniin bir pargasi olmasinmi saglamaktadir. Bunlarin disinda gastronomi,
kiiltlirleraras1 etkilesimi arttirmaya, yerel kimligi giiclendirmeye ve bolgesel

ekonominin gelismesine katki saglamaktadir (Yilmaz, 2017). Turizm ve



gastronominin yerel ekonomiyi canlandirmasinin birkag¢ yolu bulunmaktadir (Richards

ve Wilson, 2006):

e Turistler genellikle yoresel yemekleri denemeye hevesli olduklarindan, bu
durum yiyecek iiretimine ve agirlama hizmetlerine olan talebi artirabilir.

e Turistler genellikle yiyecek sunmanin veya hazirlamanin farkli yollarini talep
ettiginden, bu ayn1 zamanda tarimsal-gida tiretimi-otelcilik sisteminde yeniligi
de tesvik edebilir.

e Turistleri cezbeden yerler ayn1 zamanda yasamak, ¢alismak ve egitim i¢in de
cekicidir. Gastronomi turizminin giiglii bir pazar olarak gelismesi, yasam
kalitesinin artmasina, daha fazla ziyaret¢inin cekilmesini saglarken ayni
zamanda disartya goglin 6nlenmesine de yardimci olabilir.

e (Gastronomi, bolgelerin turizm destinasyonu olmasi i¢in olumlu imaj

yaratmada 6nemli bir destek saglayabilir.

Ayn1 zamanda gastronomi, bir turistik {iriin ¢esidi olarak turizm endiistrisine; kalis
sliresinin uzamasi, turist sayisinin artmasi, turizm tiirlerinin gelismesi, turist
harcamalarinin artmasi ve alternatif iirlinlerin gelistirilmesi agisindan da katkilar

saglamaktadir (Yilmaz, 2017).

1.3.Gastronomi Turizmi Kavram

Turizm, insanlarin kisisel veya mesleki amaclarla siirekli ikamet ettikleri ¢evrelerinin
disindaki iilkelere veya yerlere hareketini kapsayan sosyal, kiiltiirel ve ekonomik bir
olgudur (UNWTO, 2022). Alternatif turizm arayis1 sonucunda ortaya g¢ikan
gastronomi turizmi, yiyecek-icecegin gida sektoriindeki konumundan dolay1 ekonomi
ve toplumsal kalkinmaya katki saglayan bir turizm ¢esididir (Comert ve Sokmen,
2017). Ancak yabanci literatiirde “culinary tourism (yeme-igme turizmi)”,
“gastronomy tourism (gastronomi turizmi)”, “food tourism (yemek turizmi)”,
“gourmet tourism (gurme turizmi)” gibi fakli sekillerde adlandirilmaktadir (Sormaz
vd., 2015). Turistin tercih, beklenti ve seyahat arayis1 yoniindeki farkliliklar alternatif
turizm tiirlerinin ortaya ¢ikisin1 zorunlu kilmis ve bu dogrultuda turizm tiirleri
cesitlendirilerek kirsal turizm, yayla turizmi, miras turizmi, eko-turizm, gastronomi

turizmi, termal turizm gibi farkli turizm tiirlerine odaklanilarak gelistirilmistir



(Emekli, 2006). Gastronomi turizminin temelini olusturan unsur yiyecek-icecek
kiiltiiriidiir. Bununla birlikte, ciftliklere ya da sarap iiretim yerlerine diizenlenen
yiyecek-igeceklerin  deneyimlenmesini kapsayan seyahatleri de igermektedir.
Gastronomi turizmi sadece yemek ve restoranlardan olusmamakta, her tiirlii mutfak
deneyimini kapsamaktadir. Bu deneyimler arasinda ascilik okullarinda egitim alma,
liziim baglarini, sarap lireticilerini, i¢ki fabrikalarini ziyaret etme, gastronomi ile ilgili
televizyon programlar1 ve dergiler gibi medya {iriinlerini takip etme, tur operatorlerini

ve rehberlerin tur programlari bulunmaktadir (Cagli, 2012; Tikkanen, 2007).

Gastronomi turizmi turistlere yeni bir yiyecek-icecek deneyimi yasatmak icin seyahat
motivasyonu olusturan ve seyahat davranislarinin belirlenmesinde etkili olan bir
turizm sekli olarak tanimlanmaktadir. Ayn1 zamanda da turistlere, ziyaret ettikleri
destinasyonun kiiltiiriinii ve ge¢misini 6gretme olanagi saglamaktadir (Akbaba ve
Kendirci, 2016). Ozetle gastronomi turizmi sundugu imkanlar ile bazi Kisiler
tarafindan yasam tarzi haline getirilmekte, bazilarina ise deney yapma, farkl
kiltiirlerle etkilesime girme, yeni seyler 6grenme ve yoresel mutfaklar1 tanima gibi

firsatlar sunmaktadir (Gheorghe, Tudorache ve Nistoreanu, 2014).

Gastronomi turizmi olgusunu inceleyen ve bu yeni turizm tliriinii gelistirmeyi hedef
alan 6nemli ¢alismalar yapilmaktadir. Bunlarin en 6nemlisi, gastroturizm alaninda
yapilmis calismalarin sonuglarini bir araya getiren Hjalgar ve Richards'm (2002)
calismasidir. Diger calismalardan bazilar1 ise Boniface'e (2003); yemek turizmini
tanimlamaya ve karakterize etmeye calisan Long'a (2004); Cohen ve Avieli'e (2004);
ve gastronomi (Hall vd., 2003) ve sarab1 (Hall vd. 2000) inceleyen Hall'a aittir.
Gliniimiizde de halen gastronomi turizmi alani ile ilgili ¢ok sayida arastirmacilar

tarafindan yapilmaktadir.

Bireylerin, evlerinde veya seyahat ederken bazi temel ihtiyaglar1 vardir; en temel olani
ise yemek yemektir. Turistler, ziyaret ettikleri bolgeye ait olan yemek ve gida
tirtinlerini tiiketmeye, giderek daha fazla ilgi duymaktadir. Buradan hareketle son
yillarda, 6zellikle yerel gida {iriinlerini denemekle ilgilenen ve gurme turist seklinde
adlandirilan yeni bir turist tipi ortaya ¢ikmistir. Hall vd. (2003), gurme turisti birincil
motivasyon kaynagi yoresel liriinleri denemek olan kisi olarak tanimlamaktadir. Bu

durum, birincil veya ikincil gida iireticilerine ziyaretler, gastronomi festivallerine
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katilma veya bolgeye 6zgii yemekleri denemek iizere oradaki restoranlara ziyaretler
anlamina gelmektedir. Boylece yerel gidalarin ve tedarik zincirinde yer alan yerel
paydaslarin  O6nemini ortaya c¢ikarmaktadir (Montanari ve Staniscia, 2009).
Gastronomi, turistin karsilastig1 ve deneyimledigi yerel kiiltiiriin bir pargasi, turizmin
tesvik edilmesinde bir unsur, yerel ekonomide bir kalkinma araci ve tiiketim

davraniglarini etkileyen bir faktor olarak kabul edilmektedir (Tikkanen 2007).

Gastronomi turizmi faaliyetlerine katilan turistler iki gruba ayrilmaktadir. Belirli bir
tur organizasyonu kapsaminda bolgeyi ziyaret eden turistlerin ydresel iiriinleri
tilketmesi, orada satilan gastronomik iriinleri satin almasi gibi faaliyetlere katilan
turistler ilk grubu olusturmakta, gastronomi turizmine bilingli ve profesyonel olarak

katilan kisiler ise ikinci grubu olusturmaktadir (Bekar ve Belpinar, 2015).

Gastronomi turizminin gelismesinde bolge halkinin o bolgeye ait yerel iriinleri
korumasi 6nemli bir noktadir. Oteller, liziim yetistiricileri, tur operatorleri, restoranlar,
paket turla gelen veya bireysel turistler ve yerel isletmeler gastronomi turizminin
paydaslarindan bazilaridir (Alonso ve Yiliu, 2011). Bir yorenin yemeklerini ve
kiiltiirtinii tanitmak amaciyla diizenlenen gastronomi turlari, bir bolgeyi One
cikarabilir. Bu bdlgelerden bazilar1 sarap turizminin gelismis oldugu Avustralya,
Fransa, Italya, Giiney Afrika, Ingiltere, Amerika vb.; bira turizmi ile gelismis olan
Kanada; makarna ve pizza ile {in yapmis Italya’dir. Ayrica Italya'nin Toscana bdlgesi,
Kaliforniya'da Napa vadisi, ABD, Giiney Afrika, Avustralya, Sili ve Fransanin
Champagne ve Burgundy boélgeleri uzun yillardir gastronomi destinasyonlar1 olarak
bilinmektedir. Tiirkiye ise, genellikle kebap ve doner (etten yapilan 6zel yemekler) ile
tinliidiir (Acar, 1996; Charters ve Knight; 2002, Plummer vd., 2005; Getz ve Brown,
2006; Sparks, 2007; McKercher vd., 2008).

Gastronomi turizminin gelismesiyle birlikte bazi yaklasimlar ve dolayisiyla da
kavramlar ortaya cikmistir. Gastronomi turizmi ile birlikte literatiirde yer alan

kavramlar sunlardir:

Gastro Turist. Klasik yemek yeme davranisindan farkli olarak o6zellikle yiyecek-

igecek deneyimi i¢in seyahat eden kisiler i¢in kullanilan kavramdir (Simsek ve Selcuk,
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2019). Sadece acligini gidermek i¢in degil yemek yeme davranisina farklilik katmak,
farkli deneyim elde etmek amaci tagiyan kisilerdir (Aksoy ve Sezgi, 2015).

Gastronom: Yemege diiskiin, yemek meraklisi, lezzet/tattan anlayan kisiler igin
kullanilan tabirdir. Yeme i¢me a¢isindan uzman, yeme i¢gme alaninda sanatg¢1 olarak

ifade edilmektedir (Hatipoglu, 2010; Dilsiz, 2010; Bagiran Ozseker, 2016).

Gastronomik kimlik: Gastronomik kimlik, belirli bir bolgenin yiyecek-igecekleri ile
iligkili tatlar, aromalarin yani sira igeriklerin, iirlinlerin, pisirme tekniklerinin

birlesimiyle olusan destinasyonun kimligidir (Harrington, 2005).

Gurme: Yemekte kullanilan malzemenin uyumunu, pisirme yontemlerini, hazirlama
ve pisirme esnasinda gosterilen 6zen ve degeri anlayan, takdir eden kisidir (Hatipoglu,

2010; Dilsiz, 2010; Bagiran Ozseker, 2016).

Gurman: Yeme amaci karin doyurmak olan, yemek kiiltiirii, goriiniis, hijyen, tat gibi

standartlar1 gdzardi eden kisidir (Dilsiz, 2010; Bagiran Ozseker, 2016).

Degiistator: Duyu organlar araciligi ile yiyecek-i¢ecekleri tat, koku, renk ve kalite
acisindan degerlendiren kisidir (Hatipoglu, 2010; Akgdl, 2012; Bagiran Ozseker,
2016).

1.4.Gastronomi Turizminin Tiirkiye’de Gelisimi

Gastronomi turizmi, turistlerin seyahatlerini benzersiz kilmasi, destinasyonun 6ne
cikmasi ve rakip destinasyonlar arasinda iyi bir imaj olusturmasi ve yiyecek-igcecek
tiiketiminin sadece fizyolojik bir ihtiya¢ olmasinin disinda sembolik anlamlar da

tagiyabilecegini gostermesi agisindan 6nemli kabul edilmektedir (Caligkan, 2013).

Tiirkiye bircok tarihi, kiiltiirel ve dogal degerlere sahip olmasi bakimindan adeta bir
turizm cennetidir. Ancak, yabanci ziyaretgilerin biiylik kismi genellikle gezi-eglence
amacli (deniz-giines-kum) ziyaret etmektedir (Tirkben vd., 2012). Bu kapsamda
tilkenin sahip oldugu turistik ¢ekiciliklerin turizme kazandirilmasi, turizm olgusunun

mevsimsel 0Ozelliginden kurtarilmas: ve siirdiiriilebilirlik kapsaminda firsatlarin
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avantaja donistiiriilmesi, nis pazarlarin tespit edilip etkinlestirilmesi ¢ercevesinde
diizenlenen gastronomi etkinlikleri, gastronomi destinasyonlarinin ulusal ve
uluslararas1 ¢ercevede uzun yillar varligint devam ettirecek bir turizm tiirii olarak
degerlendirilmektedir. Yerel kiiltiire ait mutfak kiiltiiri ve yeme-igme aligkanliklari,
tur/tatil pazarlamasinin bir pargasi haline gelmistir. Yiyecek-iceceklerin liretiminden
sunumuna kadar olan her faaliyet turizmin bir parcasi olarak goriilmekte ve gastronomi

turizminin tanitiminda da kullanilmaktadir.

Literatiirde yapilan ¢aligmalar incelendiginde, yabanci turistlerin Tiirkiye'yi tercih
etme nedenlerinden biri olan Tiirk mutfagina 6zgii yemekleri tatma ve tanima isteginin
besinci sirada yer aldig1 ortaya ¢ikmistir (Akman, 1998; Arslan, 2010). Ayrica Tiirk
mutfagina ait 6zel yemekleri géormek ve tatmak icin diizenlenen turlar yabanci turistler
tarafindan en ¢ok tercih edilen {iciincii tur ¢esidi oldugu ve yabanci turistlerin Tiirk
mutfagini yagl, cekici, lezzetli ve baharath olarak degerlendirdigi tespit edilmistir

(Akgol, 2012; Sanlier, 2005).

Son yillarda beslenme aligkanliklarinin standartlasmasi, genetigi degisen gidalarin
yayginlagmasi, beslenme kaynakli hastaliklarin artmas1 gibi nedenlerle bilingli tiiketici
davraniglart gelismeye baslamistir. Bu dogrultuda geleneksel yiyecek-iceceklerin ve
iiretim yontemlerinin tanitilmasi ve korunmasina yonelik diinyada baslayan birtakim
uygulamalar Tiirkiye’de de yiiriitiilmektedir. Gastronomi turizmi igerisinde de
degerlendirilen bu uygulamalar arasinda cografi isaret, gastronomi miizeleri,
gastronomi turlari, festivaller, pazarlar, iiretim yerlerine yapilan ziyaretler yer

almaktadir.

1.4.1.Cografi isaret

Tiirkiye’de gastronomi turizminin gelismesinde bir asama olarak degerlendirilebilen
Cografi Isaret sistemi ilk kez 1995 yilinda yiiriirliige giren 555 Sayili Cografi
Isaretlerin Korunmas1 Hakkinda Kanun Hiikmiinde Kararname ve Tiirkiye'de Cografi
Isaretlerin Korunmas1 Hakkinda Kanun Hiikmiinde Kararnamenin Uygulanmasina
Iliskin Yénetmelik ile Tiirkiye’de uygulamaya girmistir (www.mevzuat.gov.tr). Bu
kararnamede Tiirk Patent Enstitiisii (TPE) tescil basvurularimi kabul eden ve

degerlendiren kurum olarak belirlenmistir. 10 Ocak 2017 tarihli Resmi Gazete’de
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yayinlanan “Sinai Miilkiyet Kanunu” ile kurumun ismi Tiirk Patent ve Marka Kurumu
(TPMK) olarak degistirilmistir (Kantaroglu ve Demirbas, 2018). Cografi isaret,
tiikketiciler i¢in iirliniin asil kaynagimi, tipik Ozelliklerini ve iiriiniin karakteristik
ozellikleri ile cografi bolge arasindaki baglantisin1 gosteren ve garanti eden kalite
isaretidir. Cografi isaret tescili ile iiriiniin gelenekselligi, kalitesi, hammaddesi ile yerel
niteliklere bagli olarak belli bir line kavugmus {irlinlerin korunmasi saglanmaktadir.
Cografi isaretler, menge ad1 ya da mahreg isareti olarak iki grupta tescil edilmektedir.
Tarim, gida, maden, sanayi iirlinleri ve el sanatlar1 cografi isaret tesciline konu

olabilmektedir (TPMK, 2022).

Mense adi, bir {iriiniin tim niteliklerinin belirli bir cografi bélgenin dogal ve beseri
ozelliklerinden kaynaklanmasi o iirliniin  “mense adi” ile tescillenmesini
gerektirmektedir. Uriiniin iiretilmesi, islenmesi ve diger tiim islemlerinin o cografi
alanin sinirlan icinde gergeklesmesini gerektirmektedir. Mense adi olarak tescil
edilmis cografi isaretlerin kaynaklandiklar1 alan ile baglarimin kuvvetli oldugunu
gostermektedir. Belirgin bir 6zelligi, iinii veya diger 6zellikleri itibariyle belirli bir
cografi alan ile 6zdeslesmis olan; liretim, isleme ya da diger islemlerinden en az birinin
o cografi alan icinde gergeklesmesi gereken tirlinlerin tescillendigi cografi isaretlere
“mahre¢ isareti” denir. Hammaddesi veya iiretim, isleme agamalarindan biri o cografi
yorede gerceklesen bir {irlin mahreg isareti olarak tescillenirse diger isleme asamalari
kaynaklandig1 alan disinda da gerceklestirilebilir. Mense adi1 veya mahreg isareti
kapsaminda olmayan, ilgili alanda bir iirlinii tarif etmek amaciyla geleneksel olarak en
az otuz yildir kullanildig1 kanitlanabilen adlar, asagidaki sartlardan en az birini

tagimasi halinde geleneksel {iriin ad1 olarak tescillenir (TPMK, 2022):
e Geleneksel {retim ya da isleme teknigi veya geleneksel yapidan

kaynaklanmasi.

¢ Geleneksel hammadde ya da malzemeden iiretilmis olmasi.
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Geleneksel Uriin Adi;1%
Mense Adi
30%

Mahrec Isareti;
710; 69%

= Mense Adi Mahreg isareti = Geleneksel Uriin Adi

Sekil 2 Cografi Isaret Tescil Tiirlerinin Dagilimu.

Kaynak: Tiirk Patent ve Marka Kurumu, 2022

Tirkiye’de 2022 yili itibariyle tescillenmis iiriin sayis1 1032, bagvurusu devam eden

iirlin say1s1 754’tiir. Mense adi ile tescilli iirlin say1s1 314, Mahreg isareti ile tescillenen

tiriin say1s1 710, geleneksel iiriin ad1 alan {iriin sayis1 ise 5’tir.
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W Tiitlin %0,1
m Biralar ve diger alkollii ickiler %1,1
B islenmis ve islenmemis meyve ve sebzelerile mantarlar %21,8
Peynirler %3
B Hali, kilim ve dokuma disindaki el sanatlari tirtinleri %5,9
m Bal %1,6
B Finncilik ve pastacilik mamdilleri, hamur isleri, tathlar %19
B Peynir ve tereyag disindaki stt Griinleri %1,3
m Yiyecekler icin cesni/lezzet vericiler, soslar ve tuz %1,3
m Hali ve kilimler %3,7
B Diger trilinler %5,7
B Cikolata, sekerleme ve tiirevi triinler %3,3
= [slenmis, islenmemis et tiriinleri %1,5
 Yemekler ve corbalar %24,7
Tereyagi dahil kati ve sivi yaglar %1,5
Dokumalar %3,1
m Alkolsiiz icecekler 51,2
m Dondurmalar ve yenilebilir buzlar %0,4

Sekil 3 Tescilli Cografi Isaretlerin Uriin Gruplarina Gére Dagilimi

2021 yil1 verilerine goére Avrupa Birligi’nin cografi isaret listesinde Tiirkiye’de 7 iirlin
bulunmaktadir. Bunlar; Antep Baklavasi/Gaziantep Baklavasi", "Aydin Inciri",
"Malatya Kayisist", "Aydin Kestanesi", "Taskoprii Sarimsagi", "Milas Zeytinyagi" ve
"Bayrami¢ Beyaz1” dir (European Comission, 2022).

1.4.2.Gastronomi Miizeleri

Gastronomi ile ilgili yapilan ¢esitli etkinlikler turistlerin tercihleri arasinda 6nemli bir
turistik deneyim olarak goriilmektedir. Bu etkinlikler arasinda dikkat c¢eken
gastronomi miizeleri bir yandan farkli kiiltiirlerin yeme igme davraniglarinin devam
ettirilmesi ya da ortaya ¢ikarilmasi, bir yandan da bu ¢ekiciligin bir turistik pazarlama
iirlinii olarak sunulmasi bakimindan, destinasyonlarin 6nemli ¢ekicilikleri arasinda yer
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almaktadir. Gastronomi miizeleri yerel mutfagin yiyecek-i¢ecek tarihini gdstermesinin
disinda ziyaretcilere bu yiyecek-icecekleri tadabilme, satin alabilme ve eglenceli vakit

gecirme imkanini1 da sunmaktadir.

Gastronomi miizeleri, yeme-igme ve mutfak kiiltiiriniin unutulmamasi, kiiltiirel
degerlerin korunmasi, destinasyon g¢ekiciliginin artirilmast ve devamliliginin
saglamasi bakimindan 6énemli turizm iriinleri arasindadir. Gastronomi miizeleri hem
somut hem de gegici objeler olan yiyecekleri gegmisten giinlimiize tasiyarak kalic
olmalarini saglar (Williams, 2013). Miizeler sergilenen iirlinlerin tarihini, glinlimiize
kadar olan gelisimini, liretimlerinde kullanilan arag¢ ve gereclerini, insanliga etkilerini

ve varsa hikayelerini ziyaretcilere aktarmaktadir (Sezen, 2018).

Yilmaz ve Senel (2014) gastronomi miizelerini dort gruba ayirmaktadir. Bunlar:

Kiiltiirel Mirasa Dayali Gastronomi Miizeleri: Bolgenin kendine 06zgii yiyecek-
igeceklerini, yeme-igme aligkanliklarimi ve kiiltiirel degerlerini yansitan miizeler
olarak tanimlanmaktadir. Buna 6rnek olarak Gaziantep Emine G6glis Mutfak Miizesi
ve Sanliurfa Mutfak Miizesi verilebilir. Her ikisi de yoresel mutfak kiiltiirlerini ve

yemek hazirlama yontemlerini mankenlerle canlandirarak sergilemektedir.

Endiistri Mirasina Dayali Gastronomi Miizeleri: Bu miizeler, yiyecek-igecek iireten
eski fabrika gibi liretim tesislerini degerlendirmek suretiyle, liretim tarihini yansitan
miizeler olarak tanimlanmaktadir. Bu miize grubuna ornek olarak Canakkale’de
bulunan Adatepe Zeytinyagr Fabrikasi Miizesi, Kusadasi’nda bulunan temasi

zeytinyagi olan Oleatrium Miizesi verilebilir.

Kirsal Turizme Dayali Gastronomi Miizeleri: Yiyecek-i¢eceklerin iiretimini, tarimdan
sunuma kadar izleme, hatta bu iiretim silirecine katilma imkam sunan miizeler olarak
tanimlanmaktadir. Ornek olarak ise Kars’ta bulunan Zavot Peynir Kdyii Miizesi ve

Tekirdag’da yer alan Feyzi Kutman Sarap Miizesi gosterilebilir.

Popiiler Kiiltiire Dayali Gastronomi Miizeleri: Gliniimiizde hizli servis sunan yiyecek-

icecek isletmelerinin ge¢misini giiniimiize tasiyan miizelerdir. Ornegin McDonalds’1n
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iki gastronomi miizesi ve Coca Cola’nin Atlanta’da bulunan miizesi bu grupta

degerlendirilmektedir.

Diinyanin farkli iilke ve bolgelerinde 250 gastronomi miizesi bulunmaktadir. Bu
miizeler yoresel iirlin, mutfak kiiltiirii, sarap/bira ve diger igecekler, meyve/sebze,
ekmek ve wunlu mamuller, zeytin/zeytinyadi, peynir/sarkiiteri, ¢ay/kahve,
cikolata/seker ve diger miizeler olmak iizere sergilenen iiriinler agisindan 10 farkh

kategorik 6zellik gostermektedir (Ceyhun Sezgin ve Akbiyuk, 2021).

Tiirkiye’de kurulan ilk mutfak miizesi 2008 yilinda Gaziantep’te kurulan Emine
Gogiis Mutfak Miizesi’dir (Tiirkiye Kiiltiir Portali, 2021). Fakat dncesinde yiyecek-
icecek temasi barindiran miizelerin agildig1 da Tablo 1’de goriilmektedir. Tiirkiye’de
2021 yili itibariyle faaliyetlerine devam eden 28 gastronomi temali miize

bulunmaktadir. Tablo 1’de bu miizelere ait bilgilere yer verilmektedir:
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Tablo 1 Tiirkiye’de Bulunan Gastronomi Temal1 Miizeler

Miize Ad: Bulundugu il Kurulus Yih Tema
Miirefte Feyzi Kutman Sarap Miizesi Tekirdag 2004 Sarap
Zavot Peynir Koyii Miizesi Kars 2011 Peynir
Emine Gogiis Mutfak Miizesi Gaziantep 2008 Yoresel Mutfak Kiiltiirii
Atatiirk Orman Ciftligi Sarap Miizesi Ankara 2010 Sarap, Tursu, Sirke
Hacibanlar Evi Mutfak Miizesi Sanliurfa 2011 Yoresel Mutfak Kiiltiirii
Adatepe Zeytinyag1 Miizesi Canakkale 2001 Zeytinyagi, Sabun
Istanbul Gastronomi Miizesi Istanbul 2004 Mutfak Geregleri
Oleatrium Zeytin ve Zeytinyagi Aydin 2011 Zeytin ve Zeytinyagi
Tarihi Miizesi
Edremit Evren Ertiir Tarihi Balikesir 2004 Zeytinyagi
Zeytinyag Aletleri Miizesi
Cine Aricihk Miizesi Aydin 2010 Aricilik
Antakya Mutfak Miizesi Hatay 2013-2019 Yoresel Mutfak Kiiltiirii

(2019)
Kostem Zeytinyagi Miizesi Izmir 2016 Zeytinyagi
Tematik Mutfak Miizesi Kahramanmaras 2017 Y 6resel Mutfak Miizesi
Baklava Miizesi Gaziantep 2016 Baklava
Pelit istanbul Cikolata Istanbul 2014 Cikolata
Miizesi
Cikolata Miizesi Bursa 2021 Cikolata Uretimi
Marmaris Bal Evi Miizesi Mugla 2012 Bal
Altin6zii Tokach Zeytin Hatay 2017 Zeytinyagi
ve Zeytinyag1 Miizesi Uretimi/Tarihgesi
Polonezkoy Ariciik Istanbul 2004 Aricilik Malzemeleri/Bal
Miizesi Uretimi
Erzurum Evleri Erzurum 2011 Tarihi Egyalar
Restoran Miize
Egea Zeytin ve Manisa 2013 Zeytinyag1
Zeytincilik Miizesi Uretimi/Tarihcesi
Ayvalik Zeytinyagi Balikesir 2012 Zeytinyagi
Miizesi Uretimi/Tarihgesi
Ekmek Miizesi Ankara 2007 Ekmek Yapimi/Ekipmanlari
Safranbolu Cikolata Karabiik 2019 Cikolata Uretimi
Miizesi
Safranbolu Kahve Miizesi Karabiik 2019 Kahve tarihgesi ve
Ekipmanlar1

Bodrum Cikolata Bodrum 2021 Cikolata Uretimi
Miizesi
Kahramanmaras Kahramanmaras 2018 Dondurma Hazirlama
Dondurma Miizesi Asamalar1
Bugday Miizesi Malatya 2020 Bugday ve Uretilen Gidalar

Kaynak: Savaskan, 2021.

Tablo 1°de Tiirkiye’de 2021 y1l1 itibariyle bulunan gastronomi miizelerinin bulundugu

il, kurulus y1l1 ve sergiledigi gastronomi temalar1 yer almaktadir. Asagida Tiirkiye’de

gastronomi kapsaminda sik ziyaret edilen birka¢ gastronomi miizesine ait detayl

bilgiler verilmektedir:

Hacibanlar Evi Mutfak Miizesi: Sanlwurfa Belediyesi tarafindan 2011 yilinda

Geleneksel Mutfak Miizesine doniistiiriilmiistiir.

Miize

icerisinde gecmisten
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giiniimiize Sanlurfa’nin eski mutfak malzemeleri sergilenmektedir. Ayrica miizede
Urfa yoresine ait kiyafetler giyen canlandirilmis mankenler ile mutfak kiltiiri
yansitilmaktadir. Bu miizede sehirdeki ev hanimlar1 yoresel yemekler ile ilgili kurslar

vermektedir (Mutfak Miizesi, 2020).

Safranbolu Kahve Miizesi: UNESCO tarafindan 2013 yilinda kiiltiirel miras listesine
alian Tiirk Kahvesi ile ilgili giiniimiize kadar kullanilan ekipmanlarinin sergilendigi
ve hikayesinin anlatildig1, kahve kiiltlirinii yansitan eserlerin sergilendigi Tiirkiye nin
ilk kahve miizesidir. Miize Safranbolu eski ¢arsida hizmete girmisitir. Bugiin miizede
Tirkiye’de ve diinyada bilinen bir¢ok kahve ¢esidi bulunmaktadir. Ayrica miizede
ziyaretcilerin istedigi cesit kahveyi tadabilecegi kiigiik oturma alanlar1 mevcuttur

(safranboluturizmdanismaburosu.ktb.gov.tr, 2021; brtv.com.tr, 2021).

Marmaris Bal Evi Miizesi: Bal evi miizesi, Marmaris’in Osmaniye Koyii’nde 2012
yilinda kurulmustur. Miizenin kurulus amaci; Marmaris ¢am balim1 tanitmak ve
destinasyonun turizm hareketliligini arttirmaktir. Miize, ziyaretcilere ariciligin
tarihini, bal liretimini, ¢esitli aricilik ekipmanlarini, bal dolumunu ve canli bal arilarini
gorme firsati sunmaktadir. Ayrica ziyaretgiler bal tadimi yapabildigi gibi hediyelik bal
da satin alabilmektedir (Marmaris Bal Evi, 2020).

1.4.3.Gastronomi Turizmi Kapsaminda Gerceklestirilen Diger Faaliyetler

Yerel halk ve yOnetimler tarafindan yoresel mutfak kiiltiiriinii tanitmak amaciyla
gastronomi etkinlikleri, senlik ve festivaller diizenlenmektedir (Cagl, 2012). Yerel
gastronomi etkinlikleri {iziim, peynir, sebze, meyve, zeytin, zeytinyag, tatli, yemek,
cay, bal, pekmez gibi yoresel iiriinlerin geleneksel yontemlere gore hazirlanmasi ile
gergeklestirilmektedir. Bu etkinlikler yorelerin gastronomi potansiyellerini tanitmasi

acisindan oldukg¢a 6nemlidir (Cagli, 2012; Aksoy ve Sezgi, 2015).

Gastronomi turizmi igerisinde degerlendirilen etkinlikler; yiyecek-igcecek festivalleri,
restoran ziyaretleri, yoresel pazarlar, yemek kurslari ve gastronomi turlar1 seklinde
gruplandirilmaktadir:

Yiyecek-Icecek Festivalleri: Hu (2010) yiyecek-igecek festivalini, ev sahibi

toplulugun paylasmak istedigi yerel yiyecekleri, bunlarla ilgili gururu, gelenekleri
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kutlamay1 amaglayan, 6zellikle disaridan gelen ziyaretgiler i¢in yerel turizmi ve/veya
mutfak tirlinlerini tanitan hem yerel halka hem de yabanci katilimcilara agik olan
turistik bir etkinlik olarak tanimlamaktadir. Tiirkiye, bereketli topraklar1 ve gecmisten
gelen kokli yemek kiiltiirii ve ilgili kurumlar tarafindan onaylanmis cografi isaretli
tiriinleri igeren festivalleri ile gastronomi turizmi i¢in dnemli bir konumdadir (Ekerim
ve Tanrisever, 2020). Tiirkiye’de gida odakli farkli tiirleri icermekle birlikte 230 tane
gastronomi festivali bulunmaktadir (Ekerim and Tanrisever, 2020; Comert and Cetin,
2017). Kayseri’de temasi gastoronomi Uriinii olan festivaller ise Akkisla-Gomiirgen
Yogurt Festivali, Uziim Festivali, Yemliha Patlican Festivali, Ceviz-Gilaboru
Festivali, Kiiltiir ve Kayis1 Festivali, Hasanc1 Pilav Festivali, Uluslararas1 Kayseri
Pastirma, Sucuk ve Manti Festivali’dir (Kiiltiir ve Turizm Bakanligi, 2022; Ekerim ve

Tanrisever, 2020).

Restoran Ziyaretleri: Tatil amach gergeklestirilen turistik seyahatlerde, yeme-igme
ihtiyaclarinin tamami dis kaynaklardan saglanmaktadir. Bu yeme igme faaliyeti sadece
yemek ve icmek olay1 degil ayn1 zamanda bir deneyim kazanimidir. Konaklama i¢in
kullanilan otel, restoran segenekleri veya yoresel yemek sunan marketler bunlara 6rnek
verilebilir. Bu secenekler arasinda restoran ziyareti ilk sirada yer alir (Albayrak, 2013).
Restoranlarin disinda gastronomi iiriin iireticilerine, iiretim yerlerine yapilan ziyaretler
de bu kapsamda degerlendirilebilir. Ornegin, bag/bahce ziyaretleri, saraphaneler,

iiretim/satis fabrikalari, gida igleme tesisleri vb.

Yoresel Pazarlar: Belli bir yore ya da bolgede iiretimi yapilan, islenen ve bir gelenegi
yasatma c¢abasi igerisinde olan gida triinlerinin zamanla bilinirliklerini artirarak ya
yapildig1 6zel giinlerde ya da iiriinlerin sezonunda kurulan pazarlardir. Ozellikle dogal
giizelliklerle birlikte yoresel yemek ve el sanatlari gibi kiiltiirel degerlerin i¢ ice gegtigi
bu mekanlar sadece diinya turizminin gézbebegi olmakla kalmayip, ulusal rekabet ve

pazarlama giicliniin de 6nemli birer yap1 tasin1 olusturmaktadir (Albayrak, 2013).

Yemek Kurslar1 (Cooking Class): Yemek pisirme kurslari gastronomi turizmini
pazarlamanin etkili yollarindan biridir (Steinmetz, 2010). Akgol (2012) yaptig1 bir
calismada, yemek pisirme kurslarinin gastronomi turizmine yonelik turlar arasinda

oldugunu ifade etmektedir. Bu kurslardaki amag, amator veya Ogrenmek isteyen
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seflere hem Tiirk mutfagini hem de diinya mutfaginin piif noktalarini aktarmaktir. Bu
kurslar icerisinde, profesyonel as¢ilik ve pastacilik egitimi ile birlikte paneller, amator
hobi egitimleri, sdylesiler gibi etkinlikler de bulunmaktadir. Ayrica profesyonel olmak

isteyen kisiler icin gelistirici, kesfedici teknikler de dgretilmektedir (Uziimcii, 2018).

Gastronomi Turlari: Gastronomi turu, bir seyahat acentesi tarafindan diizenlenen,
turistlere yoresel yemek Kkiiltiiri ve yemek gelenekleri ile destinasyon kiiltiiriinii ve
mirasini aktaran turistik bir iiriin olarak tanimlanmaktadir (Ko vd., 2018). Basoda vd.
(2018) ise gastronomi turlarini; belirli bir destinasyonun ydresel mutfak kiiltiiriine ve
uygulamalarina ait tlim unsurlar1 yansitan gastronomik tirlinleri/uygulamalart turistlere
tanitma, bilgi ve deneyim kazandirma amaciyla seyahat acentalar1 tarafindan
diizenlenen turlardir. Gastronomi turlarinin dolayli olarak da yerel kiiltiiriin
stirdiiriilebilirligine ve yerel ekonomiye ve destinasyonun tanitimina katki saglama

amaci bulunmaktadir (Basoda vd., 2018).

Tablo 2 Tiirkiye’de Diizenlenen Gastronomi Turlaria Ornekler

Turun Ad1 Yer Tema
Antakya & Antep & Adana Gurme Turu Antakya-Gaziantep-Adana Yoresel mutfak
Urla Enginar Festivali Turu Izmir Enginar yemekleri
Alagat1 Ot Festivali Turu [zmir Ot
Cooking Alaturka Istanbul Yemek pisirme
Istanbul on Food-Culinary Tours Istanbul Yiyecek ve igecek
Kemeralti Gastronomi Turu Izmir Yiyecek ve icecek
Cappadocia Home Cooking Nevsehir Yemek kursu
Trakya Bag Rotas1 Turlari Edirne-Kirklareli-Tekirdag Sarap
Mantar Avi ve Yiiriyiisleri Istanbul ve Kastamonu Mantar
Zeytin Hasad1 Turu Balikesir Zeytin
Istanbul Mutfag1 Arka Sokak Gezileri-Ozel Tur Istanbul Yeme-igme
Kuzugdbegi Mantar Festivali Mugla Mantar
Act ot Festivali Turu Mugla Ot
Findik Toplama Kamp1 Trabzon Findik
Cay Toplama Turu Rize Cay

Kaynak: Akyiirek, 2020

Tablo 2’de Tiirkiye’de diizenlenen bazi gastronomi igerikli turlara yer verilmistir.

Tirkiye’de bir¢ok seyahat acentasi, gurme turlari, gastronomi turlari, lezzet turlari,
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festival ve gastronomi turlar1 gibi farkli basliklar altinda ve farkli temalardan olusan

tur satig1 yapmaktadir.

Gastronomi Sehirleri: 2004 yilinda UNESCO, yaraticilig1 kentsel gelisme siirecinde
Oonemli bir faktdr olarak goren sehirler arasindaki isbirligini artirmak i¢in Yaratici
Sehirler Ag1 projesi tasarlamigtir. UNESCO Yaratict Sehirler Agi’na Tirkiye’den
gastronomi alaninda ilk olarak 2015 yilinda Gaziantep “Gastronomi Sehri” unvanini
almistir. 2017 yilinda Hatay, 2019 yilinda Afyonkarahisar bu unvanmi almaya hak
kazanmistir. UNESCO Uluslararasi Listesi’nden 6nce ulusal boyutta degerlendirilen
UNESCO Yaratict Sehirler Ulusal Listesinde gastronomi alaninda ise Adana,
Balikesir, Diyarbakir, Kayseri ve Konya sehirleri bulunmaktadir. Ulusal listede
degerlendirilen sehirlerin UNESCO Yaratici Sehirler Agi’na dahil olma siireci devam
etmektedir. Yaratict Sehirler Ag1 ve Tiirkiye’deki “Gastronomi Sehirleri” ¢alismanin

ikinci boliimiinde detayli sekilde incelenmektedir.
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IKiNCi BOLUM

YARATICI SEHIRLER AGI VE GASTRONOMI iLiSKiSi VE KAYSERI
MUTFAGI

2.1. Birlesmis Milletler Egitim Bilim ve Kiiltiir Orgiitii (UNESCO) Tanim1

UNESCO sozciigii, Ingilizce ‘United Nations Educational, Scientific and Cultural
Organization’ kelimelerinin bas harflerinden tiiretilmis ve dilimizde ‘Birlesmis
Milletler Egitim, Bilim ve Kiiltir Kurumu’ seklinde karsiligi olusturulmustur.
UNESCO misyonunu, insanlarin zihninde egitim, sosyal ve beseri bilimler, doga
bilimleri, bilgi, kiiltiir ve iletisim aracilifiyla barisi olusturmak olarak
tanimlanmaktadir. Merkezi Paris’te olan UNESCO’nun i¢ isleyis bakimindan
Yiritme Kurulu, Genel Konferans ve Sekreterlik olmak iizere ii¢ organi
bulunmaktadir. Tiirkiye UNESCO So6zlesmesini 20 Mayis 1946 tarihinde 4895 sayil
kanunla kabul etmistir. Daha sonra UNESCO So6zlesmesinin 7. maddesi geregince
UNESCO Genel Direktorliigiiniin Tiirkiye’deki tek ve yasal temsilcisi olan UNESCO
Tiirkiye Milli Komisyonu 25 Agustos 1949 tarihinde faaliyete baglamigtir

(www.unesco.org.tr). UNESCO Tiirkiye Milli Komisyonu’nun yapisinda ise Genel

Kurul, Yénetim Kurulu, Denetim Kurulu, fhtisas Komiteleri ile Genel Sekreterlik

organlar1 bulunmaktadir (UNESCO Milli Komisyonlar Tiiziigii).

UNESCO’nun amaglarindan biri cinsiyet, dil, irk ve din ayrimi1 yapmadan insanlar i¢gin
belirlenen adalet, anayasa kurallar1 ve insan haklar1 ve temel 6zgiirliikleri gozeterek
egitim, bilim ve kiiltiir araciligiyla milletlerarasi isbirligini tesvik ederek barisa ve

giivenlige katkida bulunmaktir (UNESCO Milli Komisyonlar Tiizigi).

2.2. UNESCO’nun Yaratici Sehirler Ag1 Tanim
UNESCO Yaratici Sehirler Ag1 (UCCN) 2004°te, yaraticiligt ve kiiltiirel endiistrileri

yerel diizeyde kalkinma planlarinin merkezine yerlestiren ve uluslararasi diizeyde aktif


http://www.unesco.org.tr/

olarak igbirligi yapan sehirlerle ve sehirler arasinda igbirligini tesvik etmek icin
olusturulmustur. Ag; edebiyat, film, miizik, zanaat ve halk sanatlari, tasarim,
gastronomi ve medya sanatlar1 olmak tlizere yedi kategoriyi kapsamaktadir. 2022
itibariyle, ag dahilinde diinyanin her yerinden 295 sehir ortak misyonlara ulagsmak i¢in
caba gostermektedir. Ocak 2021 itibariyle, diinya ¢apinda 36 sehir UNESCO Yaratici
Gastronomi Sehirleri unvanina almistir. Bunlar, yaratict endiistri sektorlerini
gelistirmek ve tesvik etmek, yerel, bolgesel, ulusal ve uluslararasi diizeylerde yaratici
girisimlerde bulunmak ve yaraticilik ile siirdiiriilebilirlik arasinda bir denge kurmak

seklindedir (UNESCO Tiirkiye Milli Komisyonu).

UNESCO Yaratici Sehirler Ag1 amaglar1 sunlardir:

e Yaraticilig siirdiiriilebilir kalkinmanin stratejik bir faktorii olarak kabul eden
sehirler arasindaki uluslararasi isbirligini giiclendirmek,

e Ogzellikle kamu ve 6zel sektdr ile sivil toplumun ortakliklar araciligiyla,
yaraticiligi kentsel gelisimin Onemlibir bileseni haline getirmek icin {iye
sehirler tarafindan yiiriitiilen girisimleri tesvik etmek ve gelistirmek,

e Kiiltiirel faaliyetlerin, mal ve hizmetlerin {iretimini, dagitimini ve yayilimini
giiclendirmek,

e Yaraticilik ve yenilik merkezleri gelistirmek ve kiiltiir alaninda girisimci ve
uzmanlar i¢in firsatlar1 genisletmek,

e  Ogzellikle dislanmis veya savunmasiz gruplar ve bireyler icin kiiltiirel mal ve
hizmetlerden yararlanmalarinin yani sira kiiltiirel yasama erigimi ve katilimin
saglamak,

e Kiiltiir ve yaraticiligr yerel kalkinma stratejilerine ve planlarina tam olarak

entegre etmek.

UNESCO Yaratict Sehirler Aginin hedefleri hem iiye sehirler diizeyinde hem de
uluslararas1 diizeyde, asagidaki eylem alanlar1 ile uygulanmaktadir (Creative Cities

Network):
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e Deneyimleri, bilgileri ve en iyi uygulamalar1 paylagsmak,

e Kamu, 6zel sektor ve sivil toplum kuruluslarinin igbirligi ile pilot projeler,
ortakliklar ve girisimler tiretmek,

e Profesyonel ve sanatsal degisim programlari ve aglari olusturmak,

e Yaratict Sehir deneyimi lizerine ¢alismalar, aragtirmalar ve degerlendirmeler
yapmak,

e Siirdiiriilebilir kentsel kalkinma i¢in politikalar iiretmek ve dnlemler almak,

e [letisim ve bilinglendirme faaliyetlerinde bulunmak.

UNESCO Yaratici Sehirler Ag1 listesine kayith Tiirkiye’den 7 sehir yer almaktadir.
Bu sehirler Gaziantep (2015), Hatay (2017), Istanbul (2017), Kiitahya (2017),
Afyonkarahisar (2019), Kirsehir (2019) ve Bursa’dir (2021). Gaziantep, Hatay ve
Afyonkarahisar Yaratic1 Sehirler Agi’'nda Gastronomi alanindadir. Istanbul Tasarim,
Kiitahya ve Bursa Zanaat ve Halk Sanatlari, Kirsehir ise Miizik alaninda listede yer
almaktadir. UNESCO Yaratic1 Sehirler Ulusal Listesinde ise Sivas (2021), Adana
(2021), Balikesir (2021), Diyarbakir (2021), izmir (2021), Kahramanmaras (2021),
Kayseri (2021), Konya (2021) ve Sanlwurfa (2021) bulunmaktadir. Bu sehirlerden
Adana, Balikesir, Diyarbakir, Kayseri ve Konya Gastronomi alanindadir. Sivas ve
Sanlwrfa Miizik, izmir Tasarim, Kahramanmaras ise Edebiyat alaninda yer almaktadir

(UNESCO Tiirkiye Milli Komisyonu).

2.3. UNESCO Yaratici Sehirler Agina Alinma Kriterleri

UNESCO Yaratict Sehirler Ag1 Bagvuru Cagris1 Bagvuru Kilavuzu’na (2021) gore
basvuru ¢agrist UNESCO'nun Uye Devletlerinin ve Ortak Uyelerinin tiim sehirlerine
aciktir. Bagvurular, ag tarafindan belirlenmis olan yedi yaratici alan arasindan segilen
alana odaklanacaktir. Bagvuru sahibi sehirler yine de Ag tarafindan kapsanan diger
yaratici alanlara, aralarindaki mevcut ve /veya potansiyel sinerjileri vurgulayarak ele
almaya tesvik edilmektedir. UNESCO, belirli cografi veya tematik oncelikleri dikkate
alarak Bagvuru Cagrisini kisitlama hakkini sakli tutmakta ve maksimum atama sayisini
sinirlayabilmektedir. 2021 Cagrisi itibariyle, ayni lilkeden ve iki farkli yaratici alanda

en fazla iki bagvuru atanmaya uygundur. Agin cografi temsilini giiclendirmek adina,
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yetersiz temsil edilen bolgelerden, dzellikle Afrika ve Arap Ulkeleri dnceliklidir ve bu

bolgeler bagvuruya tesvik edilmektedir.

Basvuru kilavuzuna gore art arda iki cagrida UNESCO Yaratict Sehirler Agi'na
basvuruda bulunan ve atanmayan sehirlere, yeni bir bagvuru yapmadan 6nce 4 yillik
bekleme siiresi verilmektedir. Bir bagvuru c¢agrisi i¢in, ayni iiye devletten veya ortak
tiyelerden iki farkli yaratici alanda en fazla iki bagvuru alinmaktadir. Bagvuran sehrin
bulundugu iilkedeki ilgili Ulusal Komisyonun ayni iilkeden iki farkli yaratici alanda
en fazla iki bagvuruyu onaylamasi talep edilmektedir (UNESCO Yaratici Sehirler Ag1
Basvuru Cagrist Bagvuru Kilavuzu, 2021).

2.4. UNESCO Yaratici Sehirler Agina Basvuru Siireci

Basvurular, resmi web sitesinde bulunan 2021 Bagvuru Formu kullanilarak
yapilmaktadir. UNESCO Yaratic1 Sehirler Ag1 Bagvuru Cagris1 Bagvuru Kilavuzu’na
(2021) gore Yaratict Sehirler Ag1 programi basvurular1 2 yilda bir alinmaktadir.
Basvuru dili Ingilizce veya Fransizcadir. Basvuruda bulunmak isteyen sehirler basvuru
oncesinde Yaratic1 Sehirler Ag1 kapsaminda yer alan yedi yaratici alandan (Miizik,
Tasarim, Sinema, Gastronomi, El sanatlari, Edebiyat, Medya Sanatlari) birini
segmelidir. Sehirlerindeki potansiyel yaratici alan iizerinde yapilmis ve yapilacak
projelerin belirlenmesi, secilen alanin gegmisini, bugiiniinii ve yarmnini igine alacak
sekilde sehrin ilgili alana dair uygulanabilirlik calismasinin yapilmasi ve basvuru
formunda belirtilmesi gerekmektedir. Bu aga basvurular yalnizca yerel yonetimlerce
yapilabilmektedir. Yerel yoneticiler ilgili yaratici alani igeren en az dort yillik bir
eylem plani olusturmasi gerekmektedir. Olusturulan bu planlama UNESCO genel

sekreterligince 4 yilda bir denetlenmektedir.

Sehrin genelinde ilgili yaratici alan1 kapsayacak sekilde, yerel yonetimler, sivil toplum
kuruluglari, dernekler, kooperatifler, meslek birlikleri, kamu kurum ve kuruluslar,
tiniversiteler, diger egitim kurumlar1 ve 6zel sektor temsilcilerinin, yapilan projeler ve
etkinliklerde isbirligi i¢inde hareket ettigini hazirlanan bagvuru dosyasinda belirtmesi

ve sunmasi gerekmektedir.
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Basvuru formunun her béliimiinde bir kelime sinirt bulunmaktadir. Bu nedenle
basvuru metinlerinin kisa ve 6z bi¢cimde agiklanmasi énem tagimaktadir. Bagvuru
siireci ile ilgili en onemli detaylardan biri de basvuruda bulunacak olan sehrin,
bulundugu iilkenin UNESCO Milli Komisyonu ile bir araya gelmesinin gerekmesi ve
bagvuru formunun UNESCO Genel Sekreterliginden 6nce Milli Komisyon tarafindan

incelenmesidir.

Sehir tarafindan bagvuru yapilmasi diisiiniilen ilgili yaratici alan ile ilgili ulusal ve
uluslararasi diizeyde gelisimine katki saglayan ve bu gelisimi ve bagvuruyu destekler
nitelikte yerel yoneticiden, UNESCO Ulusal Komisyon’dan, sivil toplum orgiitleri
veya meslek birliklerinden destek mektuplarinin basvuru dosyasi i¢ginde bulunmasi
gerekmektedir. Ayrica sehrin ilgili yaratict alanina dair telif haklar ile ilgili herhangi
problemi olmayan veya telif haklar1 6denmis olarak kullanilacak sekilde ilgili yerel
yonetime devredilmis ilgili yaratict alanla ilgili ii¢ fotografi da basvuru dosyasina
eklenmelidir. Bagvuru dosyasi biitiin ekleriyle birlikte son haline getirildikten sonra
basvuru formunun en alt kisminda yer alan imza boliimii ilgili sehrin yerel yoneticisi

tarafindan imzalanmalidir.

Ilgili Sehrin Yaratici Sehirler A1 basvuru siireci ile ilgili adimlar sirasiyla (Giilduran

ve Arikan Saltik, 2020);

e Yaratici sehir adaylik komitesinin olusturulmasi,

e Sehirle ilgili gegmis alan arastirmasinin yapilmasi,

e Mevcut liyelere danisilmast,

e Yaratic1 degerler ve programlarin degerlendirilmesi,

e Ilgili alanin ve dzelliklerinin belirlenmesi,

e Sehrin aga katkisinin belirlenmesi,

e Belediye bagkaninin resmi onayinin alinmast,

e Ulusal meslek kuruluslary/sivil toplum kuruluslarinin resmi onayinin
alinmasi,

e UNESCO Milli Komisyonu’nun resmi onayinin alinmast,

e Ag iiyesi sehirlerin resmi onayinin alinmasi

e Bagvurunun yapilmasi seklindedir.
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UNESCO Yaratict Sehirler Agi’na katilmak isteyen sehirler bagvurudan 6nce sehirle
ve bagvurulacak yaratici alanla ilgili arastirma ve isbirliklerinin yapildig1 belirli
asamalar1 takip etmektedir. Bu asamalar sonucu elde edilen ¢iktilar dogrultusunda

basvuru yapilmaktadir.

2.5. UNESCO Yaratic1 Sehirler Ag1 Gastronomi Temasi ve Diinyadaki
Gastronomi Sehirleri

Kiiltiirel ve yaratict bir etkinlik olarak gastronomi, kentsel topluluklarda ve giinliik
yasamda Onemli bir yer tutmaktadir. Yaraticilik ve inovasyonla bagdastirilan
gastronomi, liretim agamasindan, yeni fikirlerin ve ilhamin ortaya ¢iktig1 bir siire¢ olan
tilkketime kadar uzanmaktadir. Gastronomi merkezli yaratici pazarin ortaya ¢ikisi
sadece film ve televizyon, yayincilik, reklamcilik, internet ve animasyon gibi alanlarda
kendini gostermekle kalmaz, ayni zamanda yaratici potansiyelin gercek iiriinlere

doniistiiriilmesinin de yolunu agmaktadir.

UNESCO Yaratici Sehirler Agi'nda yer alan “Gastronomi Sehri” en fazla yerel
ozelliklerle birlesen karakteristik yaratici sehir tiiriidiir. Diinyanin her yerinde ydresel
yemek kiiltiirli, cografya, iklim, tarih ve kiiltiirel geleneklerin farkliligindan dolay1
zengin bir Ozellik gosterir. Gastronomi de turizm ve ticaretin giderek yaygin hale
gelmesiyle gida kiiresellesmesinde sehirlerin 6zelliklerini 6ne ¢ikaran 6nemli bir unsur
haline gelmektedir. Yaratici sehirlerin dnemli bir bigcimi olarak “Gastronomi Sehri”
yiiklendigi anlam bakimindan, yaratici gelisim uygulamalarinin zenginlestirilme ve
gelistirilme siirecinde olan daha fazla sehir tarafindan giderek yayginlastirilmaktadir

(Xiaomin, 2017).
UNESCO Yaratic1 Sehirler Ag1 Gastronomi kategorisinde diinyada 23 {ilkeden 36

sehir bulunmaktadir. Tablo 3’te bu sehirler, bulunduklar iilkeler ve Ag’a katildiklar

yillar verilmistir.
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Tablo 3 UNESCO Yaratici Sehirler Ag1 Gastronomi Temal1 Sehirler

Gastronomi Sehirleri Ulke Katildig: Yil
Rouen Normandiya 2021
Phetchaburi Tayland 2021
Saint Petersburg Rusya 2021
Santa Maria da Feira Portekiz 2021
Kirmansah Iran 2021
Thessaloniki Yunanistan 2021
Usuki Japonya 2021
Huaian Cin 2021
Lankaran Azerbaycan 2021
Kuching Malezya 2021
Bohicon Benin 2021
Buraidah Suudi Arabistan 2021
Overstrand Hermanus Giiney Afrika 2020
Arequipa Peru 2019
Portoviejo Ekvador 2019
Meérida Meksika 2019
Yangzhou Cin 2019
Bendigo Avustralya 2019
Afyonkarahisar Tirkiye 2019
Hyderabad Hindistan 2019
Bergamo Italya 2019
Paraty Brezilya 2017
Alba Italya 2017
Hatay Tiirkiye 2017
Ensenada Meksika 2015
Bergen Norveg 2015
Phuket Tayland 2015
Belém Brezilya 2015
Burgos Ispanya 2015
Dénia Ispanya 2015
Gaziantep Tiirkiye 2015
Parma Italya 2015
Florianopolis Brezilya 2014
Shunde Cin 2014
Tsuruoka Japonya 2014
Ostersund Isveg 2010
Chengdu Cin 2010
Popayan Kolombiya 2005

Kaynak: UNESCO Creative Cities Network, 2022.

Tablo 3 incelendiginde ilk katilan sehrin 2005 y1linda Kolombiya’dan Popayan oldugu
goriilmektedir. 2010 yilinda iki, 2014 yilinda ti¢, 2015 yilinda sekiz sehir Ag’a
katilmistir. 2016 ve 2018 yilinda hicbir iilkeden katilim olmamistir. 2017°de iig,
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2019°da sekiz, 2020°de bir, 2021°de ise on iki sehir gastronomi alaninda Yaratic1 Sehir

unvani almistir.

2.6. UNESCO Yaratic1 Sehirler Ag: ve Tiirkiye’deki Gastronomi Sehirleri
UNESCO Yaratict Sehirler Agi’na gastronomi alaninda Tiirkiye’den Gaziantep
2015°te, Hatay 2017°de ve Afyonkarahisar 2019’da katilmistir.

Yaratic1 Gastronomi Sehri olan Gaziantep’in eylem planlar su sekildedir (UNESCO,
2022):

. Diisiik gelirli insanlara yemek yapabilmeleri ve bilgi birikimlerini sehrin diger
sakinleriyle paylasabilmeleri i¢in tam donanimli mutfaklar kurmayi amaclayan
Mahallelerdeki Mutfaklar projesi araciligiyla kiiltiirleraras1 diyalogu tesvik etmek,

o Yaratict girisimlerin olusturulmasi1 ve yonetimi konusunda savunmasiz
gruplara ve engelli bireylere egitim kurslar1 vererek Engelsiz Atélye projesi araciligiyla
sosyal katilim1 artirmak,

o Diger Yaratici Gastronomi Sehirleri ile dzellikle antik Ipek Yolu'nun yemek
kiiltiirtiniin tarihi hakkinda aragtirma yoluyla veri toplayarak isbirligini tesvik etmek,

o Deneyimleri ve bilgi birikimini diger Yaratici Gastronomi Sehirleri ile

paylasmak ve aktarmak i¢in Uluslararas1 Gastronomi Festivali diizenlemek.

“ N [S E ” : { Y/ GAZIANTEP
. 4 CITY OF GASTRONOMY

United Nations Member of the UNESCO
Educational, Scientificand « Creative Cities Network
Cultural Organization - since 2015

Sekil 4 Gaziantep UNESCO Yaratic1 Sehirler Agi Logosu

Uluslararas1 Antep Fistig1 Kiiltiir ve Sanat Festivali, sadece gastronomi alaninda degil,
miizik, edebiyat ve halk sanati unsurlarin1 da bir araya getiren genis kapsamli bir
etkinlik olarak one ¢ikmaktadir. Diger yerel festivaller arasinda, Gaziantep'in antik

Ipek Yolu iizerindeki konumu dolayisiyla giiniimiize miras kalan yerel mutfaklarin
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cesitliligini tanitmak icin yapilan ve 3 giin siiren bir etkinlik olan Sire Festivali

diizenlenmektedir.

Hatay’da ise dernekler ve sivil toplum kuruluslar1 (STK) ile birlikte Hatay Tarim Fuari
ve Hatay Kiinefe Festivali de dahil olmak iizere yerel mutfak kiiltiiriiniin ve tarim
tiriinlerinin ¢esitliligini tanitmak i¢in gastronomi temali bir¢ok festival ve etkinlik
diizenlenmektedir. Biiyliksehir Belediyesi, c¢iftcilik tesvikleri ve mikro krediler
yoluyla zengin floranin yani sira ¢esitli yemek kiiltiiriinii korumak ve tesvik etmek igin
bir dizi politika ve strateji ylirlitmektedir. Hatay Asgilar ve Pastacilar Dernegi gibi
organik tarim ve gida giivenligi ile saglikli beslenme konularina odaklanan
uzmanlasmis kuruluslar1 desteklemektedir. Ayrica siirdiiriilebilir gida teknolojileri ile
ilgili farkindalik yaratmak igin ¢iftcilere bahgecilik, permakiiltiir, yiiksek teknolojili
tarim ve biyogesitlilik konularinda egitimler vermektedir. Hatay’in eylem planlar1 su

sekildedir (UNESCO, 2022):

. Gastronomi alaninda firsat avantajlar1 olusturmak icin kadinlar, tedarikgiler,
ciftciler ve perakendecilerden olusan grup/dernek tarafindan yonlendirilen bir tarim-
gida parki kurmak,

. Sefler ve uzmanlar igin bilgi aktarimi, isbirlik¢i firsatlar ve sertifika
programlari saglayacak Mutfak Akademisi kurmak,

o Hatay Mutfak Projesi ve Mutfak Akademisi araciligiyla diger Yaratici
Sehirlerden gastronomi ile ilgili alanlardan sefler ile 6grencileri biraraya getirmek,

o Diger Yaratict Sehir Ag’indaki sehirleri de kapsayacak sekilde Diinya
Gastronomi Mutfak Fuari'min diizenlemek,

. Tarim-gida ve gastronomi igletmelerinde rehberlik ve egitim yoluyla miilteci
kadinlar1 ve ¢ocuklar giiclendirmek
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Sekil 5 Hatay UNESCO Yaratici Sehirler Ag1 Logosu

Afyonkarahisar'da diizenlenen Gastro Afyon Festivali ve Yoresel Lezzet Festivali gibi
bolgede cesitli festivaller Afyonkarahisar’in gastronomi alanindaki onemini ortaya
koymaktadir. Diinyaca iinlii bu festivaller, Afyonkarahisar yagli hamur isleri gibi
yoreye 0zgii lezzetleri tanitarak ve geleneksel mutfak atdlyeleri kurarak bir¢ok turisti
ve uluslararast sefi buraya c¢ekmektedir. Afyonkarahisar’in eylem planlar su

sekildedir (UNESCO, 2022).

o Uye sehirlerin katilimiyla ortak dijital uygulama, kongre ve yarigma dahil
olmak iizere Onerilen projeler araciligiyla uluslararasi isbirligini gliglendirmek ve
stirdiiriilebilir kalkinmaya katki saglamak,

. Ozellikle gdgmenler gibi gruplarla deneyimleri, en iyi uygulamalar1 ve bilgileri
paylagsmak, bolgedeki girisimciler ve uzmanlar i¢in firsatlar olusturmaya katkida
bulunmak,

. Kiiltiirel mal ve hizmetlerin yaratilmasini, iiretilmesini ve yayilmasin
gliclendirerek, Gastronomi Miizesi gibi sergi alanlar1 olusturmak i¢in kamu-6zel
sektorii ve STK’lar1 bir araya getirmek,

o Enerji ve gida atiklarinin azaltilmasiyla ilgili yesil ¢oziimlere yonelik

politikalar ve 6nlemler gelistirmek.
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Sekil 6 Afyonkarahisar UNESCO Yaratici Sehirler Agi Logosu

Afyonkarahisar’da yerel mutfagi zenginlestirmek ve istthdam olanaklari
yaratmak amaciyla yeni kurulan isletmelere finansal yardim ve gogmen iscilere ascilik
egitiminin yani sira, Afyon'un gastronomi sektoriiniin uzun vadeli basarisini saglamak
icin devlet tarafindan finanse edilen restoran ve marketlerin yeniden insasi ¢caligmalari
devam etmektedir. Afyonkarahisar’da 38'30' Ciftligi dahil olmak iizere diinya ¢apinda

geleneksel mutfagi tanitmay1 amaglayan bazi 6zel girisimler de bulunmaktadir.

2.7. Yaratic1 Sehirler Ag1 ve Kayseri Mutfag:

Kayseri, i¢ Anadolu Bolgesi’nin giiney boliimii ile Toros Daglari'min birbirine
yaklastig1r yerde Orta Kizilirmak boéliimiinde yer almaktadir. Ankara ve Konya'dan
sonra I¢ Anadolu'daki iigiincii biiyiik kent ve sanayi merkezidir. Kayseri’de gelismis
ve gelisen sektdrler arasinda sanayi, madencilik, ormancilik, tarim, hayvancilik, ticaret

ve turizm yer almaktadir (Cevre, Sehircilik ve Iklim Degisikligi Bakanlig1, 2022).

Gastronomi alaninda zengin bir mutfak kiiltiirline sahip olan Kayseri, Temmuz
2021°de UNESCO Tiirkiye Milli Komisyonu tarafindan “Yaratict Sehirler Ag1 Ulusal
Listesi’ne alinmistir. Kayseri ile 6zdeslesmis olan ve uluslararasi boyutta taninan
mutfak iirtinleri mant1 ve pastirmadir. Pastirma, Orta Asya’dan batiya go¢ eden Tiirk
akincilar1 sayesinde Anadolu’ya gelmis ve Kayseri’de varligimi devam ettirmistir
(Kayseri 11 Kiiltiir Turizm Miidiirliigii). Pastirma gibi Orta Asya’dan Anadolu’ya gelen
ve Kayseri’de {in yapmis diger bir gastronomi iirlinii de sucuktur. Sucuk da pastirma

ile ayn1 yapim o6zellikleri gostermekte ve ¢ig etin tuz ve baharatla karigtirilmasi ile
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tiretilmektedir. Sucuk yapiminda pastirma yapmaya uygun olmaya et parcalar

kullanilmaktadir (Kadioglu, 1995).

Kayseri’de 2022 yili mart ay1 itibariyle Cografi Isaret ile Tescillenen 19 adet

gastronomi iirlinii bulunmaktadir. Bu iiriinlere ait bilgiler Tablo 4’te verilmektedir.

Tablo 4 Kayseri'nin Cografi Isaret ile Tescillenmis Gastronomi Uriinleri

Uriin Cografi [saret Tiirii Tescil Yih
Kayseri Pastirmasi Mense Adi 2002
Kayseri Sucugu Mense Adi 2002
Kayseri Mantist Mahreg Isareti 2009
Develi Civiklisi Mahreg Isareti 2009
Yamula Patlicani Menge Adi 2010
Tomarza Kabak Cekirdegi Menge Adi 2014
Incesu Karaevrek Uziimii Mense Ad1 2016
Biinyan Gilaburusu Mense Adi 2018
Ozvatan Cigekbali Mense Adi 2020
Kayseri Cirgalan Biberi Mense Adi 2020
Erkilet Kedi Bacagi Mahreg Isareti 2020
Akkigla Gilaburusu Mengse Adi 2021
Kayseri Katmeri Mahreg Isareti 2021
Kayseri Kursun As1 Corbast Mahreg Isareti 2021
Kayseri Nevzinesi Mahreg Isareti 2021
Kayseri Tandir Boregi Mahreg Isareti 2021
Kayseri Yaglamasi Mahreg Isareti 2021
Pimarbagt Uzunyayla Cerkes Mahreg Isareti 2021

Peyniri

Kayseri Yag Mantisi Mahreg Isareti 2022

Kaynak: Tiirk Patent ve Marka Kurumu, 2022.

Kayseri Mantisi: Mantinin tarihi ¢ok eskilere dayanmakta olup Kayseri yoresine ait
bir liriindiir ve Anadolu’ya bu bolgeden yayilmistir. Mantinin igerisinde genel olarak
yumurta, su, un ve tuz gibi ana malzemeler bulunmakta ve triinler belirli miktarda
konularak yogurulmasiyla iiretilmektedir. Sonrasinda hamur biraz dinlendirilerek
belirli biiyiiklikte pargalara ayrilir ve her parcaya kiyma konularak hamurun
biikiilmesi seklinde yapilan unlu bir mamuldiir. Un, Kayseri Mantisinin yoreye 6zgii

olmasmi saglayan temel unsurlarindan en Onemlisidir. Kayseri’nin Biinyan,
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Uzunyayla ve Pinarbasi ilgelerinde iiretilen un yapisal 6zelliklerinden dolay1 mantinin

tadini etkilemektedir (TPMK, Kayseri Mantis1 Cografi Isaret Sicil Belgesi)

Develi Civiklisi: Civikli hamuru yapiminda kullanilan malzemeler (su, un vb.) bolgeye
0zgii Urtinlerdir. Bu 6zellik civikliyr benzer iirlinlerden ayiran en belirgin 6zelliktir.
Benzer sekilde civikli yapiminda kullanilan et bolgede dogal kosullarda yetistirilen
koyun etidir. Develi Civiklisi igin kullanilan firin standart bir firin olmayip, hizli 1sinip
gec soguyan od tasi, kaya tuzu, cam parcalar1 ve ponza madeninden yapilmis olmasi
da ayirt edici bir diger ozelligidir. Civiklinin hazirlanisinin, pisirme tekniginin ve
aroma kazandiran iriinlerin kullaniminin cografi isaret ile tescillenmesinde biiyiik

etkisi olmustur (TPMK, Develi Civiklis1 Cografi Isaret Sicil Belgesi).

Kayseri Pastirmasi: Sigir etinin belirli islemlere tabi tutulduktan sonra ¢emenle
kaplanmasi ile iiretilmektedir. Ayrica 6zel kurutma ve renk aldirma isleminden
gecirilmektedir. Pastirmalik etler karkas etlerden sokiilmektedir. Pastirma y1l boyunca
gilindiizleri sicak ve geceleri serin esen riizgar sayesinde kurutulmaktadir (TPMK,
Kayseri Pastirmasi Cografi Isaret Sicil Belgesi). Kayseri Pastirmasinin iiretim

asamalar1 uzun bir siirectir ve lezzetiyle bir marka 6zelligi kazanmistir (Ozkan, 2013).

Kayseri Sucugu: S131r etinin baharat ve sarimsakla karistirilip bagirsaklarin igerisine
doldurularak hazirlanmakta sonrasinda 6zel kurutma ve renk aldirma islemlerinden
geemektedir. Sucuk yapiminda kullanilan et ve yag ustalar tarafindan kugbasi kesilip
kiyma makinalarinda g¢ekilmektedir. Daha sonra tuz, kimyon, sarimsak ve diger
baharatlar ilave edilerek sucuk hazirlanmaktadir. Elde edilen karigim 1 giin teknede
bekletilmektedir. Daha sonra sucuk karisimi makinalarla tabii ve suni bagirsaklara
doldurulmakta ve doldurulan sucuklar tekrar kurutularak tiiketime hazir hale

getirilmektedir (TPMK, Kayseri Sucugu Cografi Isaret Sicil Belgesi).

Kayseri Yag Mantisi: Tam bugday unu veya ekmeklik bugday unu, tuz, yogurt, siit,
beyaz seker, kuru maya ve yumurta ile hamuru hazirlanmakta, sonrasinda hamur
acilarak 6- 8 cm’lik kareler seklinde kesilmektedir. Igerisine ¢ig kiymali harg

konularak cicek seklinde kapatilmakta ve kizartilmaktadir. Sicak olarak ve iizerine
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sartmsakli yogurt ile sal¢ali sos dokiilerek servisi yapilmaktadir (TPMK, Kayseri Yag
Mantis1 Cografi Isaret Sicil Belgesi).

Kayseri Yaglamasi: Cografi sinirda “sebit” adi verilen lavag tiirii ekmek {izerine
kiymali har¢ konularak iiretilen ve sade yogurtla ya da sarimsakli servis edilen
gastronomi Urilintidiir. Sebitlerden birinin lizerine 65-70 g kiymal1 hargtan konulmakta
ve harg sebitin ylizeyine yayilarak har tarafinin yaglanmasi saglanmaktadir. Bu sekilde
tiim sebitler bir sira krymali harg ve bir sira sebit olacak sekilde iist iiste dizilmektedir
(TPMK, Kayseri Yaglamas1 Cografi Isaret Sicil Belgesi).

Kayseri Katmeri: icerisine bugday unu, su ve tuz konularak hazirlanan hamurun igine
tahinli har¢ konularak yufkalar acilmakta ve yufkalar birka¢ kez katlanip agilarak
tiretilen hamur isidir. Kayseri Katmerinde baskin tat tahindir ve yufka katmanlarinin
tel tel acildig1 goriilmektedir. Kayseri Katmeri giinliik olarak iiretilir ve tiiketilir.
Kayseri Katmerinin iiretiminde, 6zellikle yutkalarin birden ¢ok agilip katlanmasi ile
katmanli bir yapt olusturulmaktadir. Bu bakimindan katmer yapimi ustalik
gerektirmektedir. Bu nedenle Kayseri Katmerinin, cografi smir ile iin bag

bulunmaktadir (TPMK, Kayseri Katmeri Cografi Isaret Sicil Belgesi).

Kayseri Tandir Boregi: Yufkalar elde acgildiktan sonra tahinli hargla tekrar agilarak ve
her katin arasina kiymali har¢ konularak firinda pisirilmektedir. Borek ii¢ kat yufkadan
olusmakta olup firindan c¢iktiktan sonra iizerine su serpilmekte ve bir bez ile
ortiilmektedir. Kare seklinde dilimlenen boregin iretimi, hamurunun hazirlanmasi ve
yufkalarin agilmasi suretiyle ustalik becerisi gerektirmektedir (TPMK, Kayseri Tandir
Boregi Cografi Isaret Sicil Belgesi).

Kayseri Kursun Ast Corbasi: Koftelik bulgur ve irmikle yapilan bulgur kofteleri ve
yesil mercimek, kuzu kusbasi et, kuru sogan, nohut, sal¢ca ve cesitli baharatlar
kullanilarak yapilan koyu kivamli bir ¢orbadir. Yapiminda ¢ok sayida tiriin kullanildig1
i¢in ¢orba kasesi kursun kadar agir olmaktadir. Bu nedenle “kursun as1” adini1 almistir.
Belirli cografi sinirlar igerisinde ve kendine 6zgii iiretim yontemi ve dzellikle corbanin
kivaminin tutturulmasi agisindan ustalik gerektirmektedir (TPMK, Kayseri Kursun

As1 Corbas1 Cografi Isaret Sicil Belgesi).
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Erkilet Kedi Bacagi: Erkilet Mahallesinde sayica fazla baglik alan bulunmaktadir.
Uziimler gabuk bozuldugu igin hasattan sonra hemen tiiketilmesi ya da islenmesi
gerekmektedir. Bolgede uzun yillardir bag bozumundan sonra iiziimler cevizli pekmez
sucugu yapilarak degerlendirilmekte ve sekli kedi bacagina benzediginden bu iiriin,
yore halki tarafindan Erkilet Kedi Bacagi olarak adlandirilmaktadir. Hammaddenin
tiretiminden yapilisina kadar tiim agsamalar belirlenen cografi sinirlarda

gerceklesmektedir (TPMK, Kedi Bacagi Cografi Isaret Sicil Belgesi).

Kayseri Nevzinesi: Ge¢misi eski tarihlere dayanmakta olup Kayseri mutfak kiiltiiriinde
Oonemli bir yere sahiptir. Hamurun bilesiminde yag, un, ceviz i¢i, sirke, tahin ve
kabartma tozu bulunmaktadir. Hamur pisirildikten sonra iizerinde {iziim pekmezli
serbet gezdirilmekte ve bu yoniiyle Kayseri’ye 6zgii yoresel bir tatlidir. Uretiminde
tereyagl, bitkisel yag ve zeytinyagi karigtirllmaktadir. Kayseri Nevzinesi 6-7 cm
kareler seklinde kesilmekte ve soguk olarak servis edilmektedir. Sert kivamli bir
hamuru yapis1 vardir. Pistikten sonra iizerine serbet dokiildiigiinde de bu kivamini
korumaktadir. Ancak yerken agizda dagilir (TPMK, Kayseri Nevzinesi Cografi Isaret
Sicil Belgesi).

Akkisla Gilaburusu: Akkisla ilgesinde 1980°1i yillardan beri yetistirilen Akkisla
Gilaburusu, Viburnum Opulus tiiriinde, ortalama 1,5- 4 metre kadar biiyliyen, ¢ok
yillik c¢ali formunda bir bitkidir. Bitki sonbaharda salkimlarinda 30-40 tane nohut
biiylikliigiinde parlak kirmizi renginde meyve vermektedir. Geleneksel kis
hazirliklarinda sonbaharda bu bitki toplanmakta ve salamurasi yapilmaktadir.
Salamurada olgunlastiktan sonra meyveler salamuradan c¢ikarilmakta ve suyu
sikilmaktadir. Bu geleneksel {iretimin tanitimi i¢in her y1l Akkisla il¢esinde festival

diizenlenmektedir (TPMK, Akkisla Gilaburusu Cografi Isaret Sicil Belgesi).

Biinyan Gilaburusu: Blinyan’da yetistirilen gilaburu digerlerine gore iri taneli, daha
sulu ve kirmizi renklidir. Biinyan Gilaburusu ¢ali gériintimiinde agaglar olup, boyu 3,5
m- 4,5 m kadar ulagsmaktadir. Meyve verimliligi aga¢ basina yaklasik 15- 25 kg’dir.
Dikimden 3- 4 y1l sonra meyve vermeye baglar. Yaz sonunda demet halinde ve kiiresel
sekilde meyveleri olusmaktadir. Her demet yaklasik olarak 35-50 adet meyve
icermektedir (TPMK, Biinyan Gilaburusu Cografi Isaret Sicil Belgesi).
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Kayseri Cirgalan Biberi: Kayseri Cirgalan Biberi, Kayseri’de yetisen ve yerel 6zellik
gosteren biberin (Capsicum annuum), kurutulup 6giitiilmesiyle elde edilen kirmizi toz
biberdir. Adin1 Kayseri’nin Kocasinan ilgesine bagli Cirgalan mahallesinden
almaktadir. Biber 8-12 cm uzunlugunda, 4 loblu ve orta aciliktadir. Kayseri Cirgalan
Biberi bitki boyu ortalama 40-50 cm kadar ulasmaktadir. Her bitkiden ortalama 30-50
tane meyve hasat edilmektedir. Ekiminde tohum olarak sadece bir 6nceki hasattan
ayrilan Kayseri Cirgalan Biberi tohumu kullanilmaktadir (TPMK, Kayseri Cirgalan
Biberi Cografi Isaret Sicil Belgesi).

Pinarbasi Uzunyayla Cerkes Peyniri: Peynir 1850 yili itibariyle Kafkaslardan gog
eden Cerkesler tarafindan iiretilen ve giinlimiize kadar orijinalligini korumus olan
geleneksel bir peynirdir. Adi1 gegen cografi alanda tam yagli koyun veya inek siitiinden
tiretilmektedir. Siitiin kaynama noktasinda fermente peyniralti suyu eklenmekte ve
pihtilastirilmaktadir. Ortaya ¢ikan peynire sepetlerde kalip halinde sekil verilerek, dist
ir1 kaya tuzu ile tuzlanmaktadir. On bes giin siireyle dogal ortamda dinlendirildikten
sonra tiiketilmekte ayni zamanda uzun silire yapisini muhafaza edebilen yar1 sert
geleneksel bir peynirdir (TPMK, Pinarbasi1 Uzunyayla Cerkes Peyniri Cografi Isaret
Sicil Belgesi).

Tomarza Kabak Cekirdegi: Kayserinin Tomarza ilgesi ve koylerinde yetistirilen
kabaktan {retilmektedir. Tomarza yazlik kabagi derin, hafif ve volkanik tif
topraklarda daha iyi yetismesinden dolay1 ilge topraklarinda iist diizey verim
alinmaktadir. Diger kabak tiirlerinde ayni tarladan iki yilda bir iiriin alinirken ¢erezlik
kabak kabak ile her yil iiriin alinmas1 miimkiindiir (TPMK, Tomarza Kabak Cekirdegi
Cografi Isaret Sicil Belgesi).

Yamula Patlicani: Uzun yillar Kayseri’nin Yemliha Kasabasi ve ¢evresinde dnemli
bir gecim kaynagi olarak yetistirilen ve yore kiiltiiriine yerlesen tirtindiir. 1997 yilindan
beri agustos ay1 icerisinde Yamula Patlicanin1 tanitma amaciyla festivaller
diizenlenmektedir. Tiirkiye’de yetisen birgok patlican ¢esidinden farkli morfolojik
ozellikleri ile kendisine 0zgii tat ve aromaya sahiptir. Yorede uzun yillardir

yetistirildigi i¢in belirli seviyede saflagarak homojen bir yap1 kazanmistir. 2007 yilinda

39



Eskisehir Anadolu Tarimsal Enstitlisii Miidiirliigii Yamula Patlicaninin morfolojik

ozelliklerini tanimlanmistir (TPMK, Yamula Patlican1 Cografi Isaret Sicil Belgesi).

Ozvatan Cicek Bali: Ozvatan halkinin gecim kaynaklarindan biri olan ariciligin tarihi
eski yillara dayanmaktadir. Bolgenin florasinda 103 ¢esit ¢igekli bitki ve 50’ye yakin
agac tiri bulunmaktadir. Bal arilarmin yiiksek oranda nektar ve poleninden
yararlandig1 bitki cesidi fazladir. Ozvatan Cigek Balim, Kafkas melezi arisi
yapmaktadir. Bu balin diger yorelerin ballarindan ayirt edici 6zelligi; yem bitkileri
disinda endemik tiirler olan ¢ok cesitli bitki polenlerinin bal yapisinda yogun olmasidir

(TPMK, Ozvatan Cigek Bali Cografi Isaret Sicil Belgesi).

Incesu Karaevrek Uziimii: Incesu ilgesinin cografi alan1 ¢cevresindeki Erciyes, Hasan
ve Melendiz daglarinin piiskiirttiikleri tiiflii toprak ve sert olmayan kayaliklar, yore
topragini {iziim yetistiriciligine uygun kilmistir. Ilgenin bulundugu bolge, iklim ve
toprak 6zelliklerinden dolay1 bagcilik i¢in uygun ekolojiye sahiptir. Bu nedenle de
denizden 1100 metre yiiksekte bulunan bolgede uzun yillardir bagcilik yapilmaktadir
(TPMK, Incesu Karaevrek Uziimii Cografi Isaret Sicil Belgesi).
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UCUNCU BOLUM

KAYSERI iLININ UNESCO GASTRONOMIi YARATICI SEHIRLER AGINA
KATILMASINA iLISKIN YEREL YONETIM VE SIVIL TOPLUM
KURULUSLARININ BAKIS ACISI UZERINE BiR ARASTIRMA

3.1 Arastirmanin Amaci ve Onemi

Bu ¢alismada UNESCO Yaratici Sehirler Ag1 Projesine katilim ile ilgili sivil toplum
kuruluglarinin ve yerel yonetimlerin bakis agicinin incelenmesi amaglanmistir ve
aragtirma alammi Kayseri bolgesi olusturmaktadir. Kayseri bolgesi I¢ Anadolu
bolgesinin giiney boliimii ile Toros Daglarin1 birbirine baglayan Orta Kizilirmak
boliimiinde yer alir. Dogusunda Sivas ili yer almakla birlikte kuzeyinde Yozgat ili,
batisinda Nevsehir, giineybatisinda Nigde, giineyinde ise Adana ve Kahramanmaras
yer almaktadir. Kayseri’de yliksek bir turizm potansiyeline sahip ve sonmiis bir
volkanik dag olan Erciyes Dagi bulunmaktadir. Kentte bulunan en 6nemli goéller;
Camiz Goli, Col Goli, Sangodl, Yay Golii ve Tuzla goliidiir. Kayseri ilinde bulunan
en dnemli akarsu ise Kizilirmak’tir. Yazlarin sicak ve kurak kislarin ise soguk ve karli

gectigi kentte hakim bitki Ortiisii bozkirdir (Elmacioglu, 2019).

Kayseri tarith boyunca pek c¢ok medeniyeti bir arada bulundurmus ve farklh
kiiltiirlerden etkilenmistir. Bu medeniyetlerin en onemlileri Roma imparatorlugu,
Bizans, Selguklu ve Osmanli imparatorlugudur. Kiiltiirel agidan da farkl kiiltiirlere ev
sahipligi yapmak yemek kiiltiiriinii de ¢esitlendirmistir. Bélgede uzun yillar Ermeni,
Rum, Tiirk tebaa birlikte yasamistir. Kayseri ili koklii tarihi ge¢misi, zengin
cografyasi, farkl kiiltiirlere ev sahipligi yapmasi ve gelisen turizm imkanlart ile cok
zengin bir ildir. Turizmin gelismesine katki saglayan dogal unsurlardan en 6nemlisi
Erciyes dag1 ve kayak merkezleridir. Erciyes’in sehir merkezine uzakligi 25 km,
havaalanina olan uzakligi ise 30 km’dir. Kayak merkezlerinde her y1l tatil yapilabildigi
gibi 6nemli bir kis turizmine sahiptir. Kamp, tirmanig ve rafting merkezi olan
Aladaglar Milli Parki ise Kayseri, Nigde ve Adana illeri sinirlari icerisindedir. Kapali

su toplama alanin ortasinda bulunan ve pek ¢ok canli tiiriine ev sahipligi yapan Sultan



Sazlig1 turizm agisindan 6nemli bir dogal merkezdir (Elmacioglu, 2019). Onemli bir
stratejik konuma sahip olan ilin girisimciligi, ticarete olan meraki, Kayserili is
insanlariin bulunmasi, zengin mutfak kiiltiirii, halicilik, kilimeilik, bakircilik, el isleri,
tas ve ahsap islemeciligi ile 6nemli avantajlar saglayarak turizm agisindan da énemli

bir konuma getirmektedir.

Gastronomi turizmi kisi veya kisilerin yasadiklar1 yerlerden bagka yerlere giderek o
yoreye ait lezzetleri deneyimleme, iiriinlerin yapildigi yerlerin gezilmesi ve iinlii bir
sefin ya da restoranin yemeginin yenmesi motivasyonunu igerisinde barindirir.
Gastronomi potansiyelini giiclendirmek amaciyla tlkeler c¢esitli faaliyetler ve
etkinlikler diizenlemektedir. Kayseri ilinde de gastronomi turizminin gelisebilmesi
amaciyla pek cok etkinlik yapilmaktadir. Yoreye oOzgii yemeklerin tanitilma
calismalar1 ve gastronomi turizminin tanitilmasi bunlara 6rnek verilebilir. Bu noktada
gastronomi turizminin gelismesine dnemli katkilar sunan UNESCO Yaratict Sehirler

Ag1 projesi dnemli bir yere sahiptir (Sahin ve Unliionen, 2021).

Yaratict Sehirler Ag1 projesi 2014 yilinda Unesco tarafindan olusturulmus ve
sehirlerin kalkinmasini saglayan bir ¢alismadir. UNESCO tarafindan projeye kabul
edilmek sehre 6nemli katkilar saglamaktadir. Sehrin kiiltiirel 6zelliklerinin korunarak
stirdiiriilebilirligin saglanmasi ve uluslararasi alanda sehrin tanitiminin yapilmasi
onemli katkilar1 6nemli katkilardandir. Taninirligini arttirmak isteyen ve gelisimini
hizlandirmak isteyen sehirlerin basvurulart giin gectikge artmaktadir. Ag,
deneyimlerini, bilgilerini bir araya getirmeye c¢alisan uluslararasi diizeyde aktif
olabilecek ve igbirligine acik sehirlerden olugsmaktadir. UNESCO Yaratic1 Sehirler
Agi’nda 2022 yihi itibariyle 295 sehir yer almaktadir. Bu sehirler bagvurduklar tema
ile ilgili konularda kamu, 6zel sektorii ve sivil toplum ile igbirligi yapmay1 taahhiit
ederler. UNESCO tarafindan yaratici sehirler aginin amaglar su sekildedir; kiiltiirel
faaliyetlerin ve hizmetlerin ortaya cikarilmasini, paylasilmasini saglamak, yenilik
merkezleri gelistirerek kiiltiirel sektorlerde firsatlar1 gelistirmek, savunmasiz gruplar
ve bireyler i¢in kiiltiirel yasama erisimi saglamak, kiiltlirii siirdiiriilebilir kalkinma

planlarina entegre etmek sayilabilir (Sahin ve Unliidnen, 2021).
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Yaratict Sehirler Agma Tiirkiye’den Gaziantep, Hatay ve Afyonkarahisar secilmistir.
Bu sehirlerin ortak 6zellikleri ev sahipligi yaptiklar kiiltiirlerin cesitliligi, tarihi
gecmisi ve Anadolu’da bulunan zengin iriin ¢esitliligi oldugu sdylenebilir. Bu
sehirlerin zengin bir mutfaga sahip oldugu da bilinmektedir. Tiirkiye’deki diger illere
bakildiginda mutfak kiiltiirii zengin olan pek c¢ok sehir oldugu dikkat ¢ekmektedir.
Dolayistyla Tiirkiye’de Yaratici Sehirler Agi’na katilma ihtimali yiiksek olan pek ¢ok

il bulunmaktadir. Bunlardan birinin de Kayseri oldugu bilinmektedir.

Kayserinin sahip oldugu zengin mutfak kiiltiirii ve turizm potansiyeli ile UNESCO
projesine katilabilecegi diisiiniilmektedir. Zira Kayseri 2021 Temmuz’da UNESCO
Tirkiye Milli Komisyonu tarafindan ‘Yaratict Sehirler Agi Ulusal Listesi’ne
alimmistir. Kayserinin daha Onceden aga katilmis olan Hatay, Gaziantep ve
Afyonkarahisar’in 6zelliklerini tasimasi ve cografi olarak da yakin cografyalarda yer
almasi katilma ihtimalini arttiran bir etken olarak goriilmektedir. Buradan hareketle bu
calismada UNESCO projesine yapilan bagvurunun yorede bulunan ve gastronomi ile
ilgili olan kisilerin basvuru hakkindaki diisiincelerinin alinarak projeye destek

olunmasi1 amaciyla neler yapilabilecegi arastirilmak istenmektedir (Sahin ve

Unliidnen, 2021).

Kayseri denildiginde ilk akla gelen Kayseri mantisidir. Tiim Anadolu’ya Kayseri’den
yayilan mantinin kiiltiirel olarak da bir hikayesi vardir. Kiz isteme torenlerinde geng
kizlarin mant1 yaparak servis ettigi ve hamaratliklarin1 kanitlamaya calistigindan
bahsedilir. Yoresel yemeklere 6zgii olan pastirmanin kokeni de Orta Asya’da yasamis
olan Hun ve Oguz Tiirklerine dayanmaktadir. Gogebe kiiltiiriin bir miras1 olarak bu
giinlere kadar gelebilmistir. Tuz, ¢gemen, karabiber karisiminin iizerine et siiriilmesiyle
elde edilen pastirma giineste kurutularak hazirlanir. Pastirma adinin ortaya ¢ikmasi da
bastirma seklinde yapilmasindan gelmektedir. Halk arasinda kullanilan bastirma
zamanla pastirma adini1 almistir (Yagmahan, 2019). Ayni1 zamanda gastronomik olarak
ilk cografi isaretli iirlin olma 6zelligini gosteren pastirma 2002 yilinda Tiirk Patent ve
Marka Kurumu tarafindan tescillenmistir (Sahin ve Onliionen,2021). Develi Crviklisi,
Erkilet Kedi Bacagi (Cevizli Pekmez Sucugu), Cirgalan Biberi, Tomarza Kabak
Cekirdegi, incesu Karaevrek Uziimii, Akkisla Gilaburu Meyvesi ve Salamurasi,

Biinyan Gilaburusu ve Yamula Patlican1 Kayseri ilinin cografi isaret almis iirtinlerinin
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baslicalar1 arasinda sayilmaktadir (Demirezen, 2020). Cok sayida ydresel mutfak
tirtiniine sahip Kayseri’nin gastronomi degeri ve gastronomi turizmi potansiyelinin

yliksek oldugu goriilmektedir.

3.2.Arastirma Yontemi

Bu arastirmada nitel arastirma yontemlerinden yararlanilmigtir. Bu yontemlerden
birincil veri kaynagi olarak yar1 yapilandirilmis goriisme teknigi ile ikincil veri
kaynaklarindan dokiiman analizi kullanilmistir. Nitel arastirmanin kullanilma nedeni
arastirma konusuna iliskin yeterli arastirmanin bulunmamasi ve sivil toplum
kuruluslarinin bakis agisi lizerine derinlemesine bilgi elde etme istegidir. Paydaslarla
goriisme sonucunda gastronomi agina katilimda izlenen strateji ve bakis acilari tizerine
derinlemesine ve zengin bilgi kaynagina ulasilacagi diisiintilmiistiir. Goriismelerde
kullanilan yar1 yapilandirilmis soru formu, yapilan dokiiman analizi dogrultusunda
olusturulmustur. Arastirmada veri toplama teknikleri olarak dokiiman analizi ve
paydaslarla yapilan goriismelerden yararlanilmistir. Toplanan verilerin analizinde

igerik analizi kullanilmistir (Aydin, 2016).

Tez ¢alismasinda aragtirma konusuna uygun olarak fenomenoloji ve durum arastirmasi
arastirma deseni olarak belirlenmistir. Fenomenoloji, Tiirk¢e’de olgubilim olarak
nitelendirilen nitel arastirmanin desenidir (Saban ve Ersoy, 2017). Birden fazla kisinin
deneyimi dogrultusunda bir fenomen derinlemesine arastirilarak
anlamlandirilmaktadir. Yani fenomenolojik desen, birka¢ kisinin bir fenomen veya
kavramla ilgili deneyimlerinin ortak anlamini tanimlamaktadir (Creswell, 2018). Bu
calismada s6z konusu olan fenomen (olgu) Kayseri’nin UNESCO Yaratict Sehirler
Ag1’na katilimi olup, bu fenomeni deneyimleyen kisiler ise gastronomi alan ile ilgili

deneyim, bilgi sahibi paydaslardir.

Aragtirmanin diger deseni olan durum arastirmasi ise, bir bireyi, grubu ya da kiiltiir
durumunu anlama, tanimlama, tahmin etme ya da kontrol etmeyi vurgulayan bir
aragtirma yaklagimidir. Diger deyisle, bir olay ve baglam arasindaki sinirlar belirli
olmadiginda mevcut durumu ger¢ek alaninda irdelemek ile ilgilidir. Durum
arastirmalari; tek ve ¢oklu durum arastirmasi olarak ikiye ayrilmaktadir (Saban ve

Ersoy, 2017). Bu arastirma kapsaminda tek durum arastirmasi arastirma deseni olarak
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belirlenmistir. Arastirma hakkinda derin bilgi elde edebilmek i¢in sadece Kayseri’de
gastronomi alaninda yetkili ve etkin kisilerin UNESCO Yaratic1 Sehirler Agi’na

katilim ile ilgili goriisleri tespit edilmeye ¢alisilmstir.

3.2.1.Dokiiman Analizi

Dokiiman analizi yontemi, yazili belgelerin icerigini dikkatli ve sistematik sekilde
analiz etmede kullanilan bir nitel arastirma yontemidir (Wach, 2013). Bu yontem
elektronik ve basili kaynaklar olmak {izere tiim belgeleri incelemede ve
degerlendirmede kullanilmaktadir. Diger yontemler gibi dokiiman analizi de konu ile
ilgili bir anlay1s olusturmak, anlam ¢ikarmak, ampirik bilgi gelistirmek tizere verilerin
incelenerek yorumlanmasii gerektirmektedir (Corbin ve Strauss, 2008). Bu
arastirmada dokiiman analizi verileri arastirma konusuyla ilgili haber, makale, rportaj
gibi materyallerin incelenmesiyle elde edilmistir. Tez c¢alismasi kapsaminda
dokiimanlar gastronomi turizmi, Kayseri ili ve UNESCO Yaratic1 Sehirler Ag1 gibi
anahtar kelimeler kullanilarak taratilmis ve secilmistir. Yapilmis ¢alismalar
incelendiginde dokiimanlarin Tiirkiye’de gastronomi ve turizm iliskisi, Kayseri ilinde
gastronomi faaliyetlerinin turizm {izerine etkisi ile ilgili oldugu gozlemlenmistir.
UNESCO Yaratict Sehirler Ag1 projesine yonelik, 6zellikle bu aga dahil olmus diger

sehirlere iliskin yapilmig aragtirmalar ve roportajlar incelenmistir.

3.2.2.Goriisme

Gortisme teknigi sosyal bilimlerde en c¢ok kullanilan goriisme tekniklerindendir.
Goriisme, sorulara ve goriismeye verilen cevaplara dayali olarak gergeklesen karsilikli
etkilesime dayanmaktadir. Kisilerin i¢ diinyasina girerek arastirilan konuyla ilgili
bakis acisin1 ortaya g¢ikarmayr amaglar (Aydin, 2016). Goriisme yapan kisinin
goriigmeye bizzat katilmasi derinlemesine bilgi edinmesini kolaylastirmaktadir.
Derinlemesine goriisme iki tarafin da etkilesim igerisinde bulunup ortak cabalar
dogrultusunda bilgi edinme siirecidir. Derinlemesine goriisme, arastirmacinin yaptigi
goriismede aldig1 cevaplart siniflandirarak ve bu dogrultuda yeni sorular ekleyerek

farkli cevaplara ulasma teknigidir.
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Derinlemesine goriisme teknigi ‘standartlastirilmis’, ‘standartlastirilmis olmayan’ ve
‘yart standartlastirilmig’ olarak gruplandirilmaktadir (Tekin, 2006). Yapilandirilmis
goriismeden yapilandirilmamis goriismeye kadar tiim goriisme teknikleri aragtirmaci
ile katilime1 arasindaki etkilesime dayanmaktadir. Bu etkilesimin nasil olacagi ve
verilerin niteligine iliskin farkli yaklagimlar bulunmaktadir (Salman Yikmis, 2020).
Yapilandirilmis goriismede katilimcidan 6nceden belirlenmis sorulara cevap vermesi
istenir. Goriisme formunda acgik uclu sorulara fazla yer verilmez boylece farkliliklar
en aza indirilmis olur. Yapilandirilmamis goriisme ise acik uclu ve yapilandirilmamis
sorularin soruldugu derinlemesine bir goriisme teknigidir (Tekin, 2006). Tez
kapsaminda yar1 yapilandirilmig goriisme teknigi kullanilmistir. Yar1 yapilandirilmis
goriisme teknigi Onceden hazirlanmis sorularin  bulundugu bir form ile
gergeklestirilmistir. Bu teknik sayesinde goriismeci onceden hazirladigi sorularin
cevaplarini alabildigi gibi goriisme esnasinda da ek sorular olusturma imkanina
sahiptir. Yart yapilandirilmis goriisme tekniginde amag farkl kisilerin ayni sorulara
verdikleri cevaplar dogrultusunda cevaplar arasindaki benzerlik ve farkliliklar tespit
edilerek belirli bir ¢ergevede cevaplarin degerlendirilmesidir (Aydin, 2016).

Gortigme formu UNESCO Yaratic1 Sehirler Agina katilim i¢in Kayseri ilinin projeye
bagvurmasi dogrultusunda bolgedeki paydaslarin aga katilma hakkindaki diistinceleri,
gastronomi turizmi hakkindaki bilgileri, diisiinceleri ve paydaslar ile yapilan
faaliyetlerin neler oldugu, paydaslarin ne gibi katkilarinin oldugunu, aga katilimin
Kayseri turizminin gelismesinde ne gibi katkilar saglayacagi yoniindeki bakis agilarini
ortaya koymaya yonelik hazirlanmistir. Bu yontemle veri elde etmek amaciyla ilk
olarak analiz birimi belirlenmis, arastirilacak durum tanimlanmis ve aragtirmaya
katilacak bireyler sec¢ilmistir. Goriigme yapilmasi planlanan kisilerle elektronik posta
ve telefon yoluyla iletisim saglanmistir. Katilimcilara ¢aligmanin kapsami, 6nemi ve
kendilerinin ¢alismaya saglayabilecegi katkilarla ilgili bilgi verilmistir. Daha sonra
katilimcilarla miilakat tarihi ve saatleri belirlenmistir. Goriismeler katilimcilara en

uygun tarih ve saat se¢ilerek yine onlarin uygun oldugu mekéanlarda gerceklesmistir.
Gorlisme yoluyla elde edilen veriler bilgisayar ortamina aktarilarak 17 sayfalik ham

veri elde edilmistir. Toplanan veriler icerik analizine tabi tutulmus ve ¢oziimlenmistir.

Icerik analiziyle, toplanan ham veriler kavramsallastiriimis ve kodlar olusturulmustur.

46



Kodlarin benzerlik ve farkliliklarina gore aralarinda iliski olan kodlar birlestirilerek

tematik kodlama yapilmistir (Yildirim ve Simsek, 2013).

Gorlisme formu sekiz adet sorudan olugsmaktadir:

Sorul- Gastronomi turizminin, Kayseri turizminin geleceginde ve pazarlamasindaki

yeri ve Onemi nedir?

Soru2- Kayseri gastronomisini gelistirmek i¢in sizlerin yapmis oldugu faaliyet, proje,

festivaller nelerdir?
Soru3- UNESCO’nun Yaratici Sehirler Ag1 hakkinda neler biliyorsunuz?

Soru4- Sehrin Yaratici Sehirler Agi’na bagvurusundan haberdar miydiniz? Bu siirece

nasil bir katkida bulundunuz?

Soru5- Bagvurunun Kayseri Turizmine katacagi olumlu gelismeler hakkinda ne

diistiniiyorsunuz?

Soru6- Bu aga dahil oldugunda sehre getirecegi olumsuzluklar veya giicliikler

hakkindaki diisiinceleriniz nelerdir?

Soru7- Bu olusumun bolgedeki paydaslarin i birligini arttirmasini ve birlikte ¢aligma

kabiliyetlerini ne yonde etkileyecegini diisliniiyorsunuz?
Soru8- Bu konu hakkinda baska diisiinceleriniz, eklemek istediginiz bir sey var midir?

Arastirma kapsamina dahil edilebilecek kisiler Kayseri ili ve g¢evresinde bulunan
paydaslar olarak belirlenmistir. Paydaslarin goniilliilik esasina uygun olarak
arastirmaya katilmalarina dikkat edilmistir. Aragtirmada turizm ve gastronomi ile
dogrudan ilgili olan tiizel ve gercek kisiler ile miilakat yapilmistir. Gorlismeler 2021

Agustos ile 2021 Ekim aylar1 arasinda gerceklesmistir.

e Kayseri Biiyliksehir Belediyesi
e Talas Belediyesi

e Hacilar Belediyesi

e Kayseri Universitesi

e Nuh Naci Yazgan Universitesi

e Abdullah Giil Uiversitesi
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e Tiim Ascilar ve Pastacilar Konfederasyonu (TASPAKON)
e Kayseri Turizm Isletmecileri Dernegi (KAYTID)

e Orta Anadolu Kalkinma Ajansi (ORAN)

e Talas Maharetli Eller Kadin Uretici Pazari

e Restoran Isletmesi

Yukarida listelenen kurum ve isletmelerin konu hakkinda bilgi verebilecek yetkilileri
ile yar1 yapilandirilmig miilakat gerceklestirilmistir. Toplamda on kisi ile goriisiilmiis

ve goriismeler ses kayit cihazi ile kayit altina alinmgtir.

3.2.3.Veri Analizi

Nitel arastirmada veri analizi, verilerin hazirlanmasi, organizasyonu, kodlanmasi,
kodlarin bir araya getirilmesi, temalarin, tablolarin ve sekillerin olusturularak
sunulmasini igermektedir. Nitel arastirmalarda veri analizlerinin
standartlastirilmasinin arastirmacty1 sinirlandirdig1 vurgulanmaktadir. Betimsel analiz
ve igerik analizi olmak {iizere iki tiir analiz yontemi belirlenmistir. Betimsel analiz
icerik analizine goére daha yiizeysel konularda kullanilirken aragtirmaya ait
kavramlarin agik¢a daha dnceden bilindigi arastirmalarda kullanilir. Icerik analizi ise
toplanan verilerin derinlemesine analizini icerir. Onceden belirli olmayan temalarin ve
kavramlarin ortaya c¢ikarilmasini saglar (Aydin, 2016). Icerik analizi, cesitli
sOylemlere uygulanan birtakim metodolojik ara¢ ve tekniklerin biitiinii seklinde ifade
edilmektedir. Icerik analizi olarak ifade edilen bu ara¢ ve teknikler, kontrollii bir
yorumlama ve genellikle tiimdengelime dayali bir “okuma” aract olarak
nitelendirilmektedir. S0z konusu okuma, sinirlart belirlenmis sdylemlerin
¢ozlimlenmesi esasina dayanmaktadir. Dolayisiyla igerik analizi, mesajda, bireyi
goriinmeden etkileyen 6gelerin belirlenmesine yonelik ikinci bir okumadir. Yapilan
arastirmada igerik analizi tiirlerinden olan frekans analizi kullanilmistir (Bilgin, 2014).
Arastirmada sorulara verilen yanitlarin ve incelenen dokiimanlarin igerik analizi

yapilmistir. Caligma kapsaminda veriler 4 asamada gerceklesmistir.
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e Verilerin kodlanmasi,
e Temalarin olusturulmasi,
e Kodlarin ve temalarin diizenlenmesi,

¢ Bulgularin tanimlanmasi ve yorumlanmas.

Aragtirma kapsaminda arastirmaci dokiiman analizi i¢in dokiimanlar1 taramig ve 6n
okuma yapmistir. Belirlenen kod semasina gore de kodlamalar yapilmis, alintilar
belirlenmistir. Goriismelerde elde edilen verilerin analizi i¢in soru formu incelenmis
ve On okumasi yapilmistir. Kodlama isleminin ardindan sorulara gore kategoriler

olusturularak kodlamalar isimlendirilmistir.

Gilivenirligin saglanmasi1 konusunda dikkat edilmesi gereken bazi durumlar vardir.
Goriisme, gozlem ve dokiiman ile elde edilen bilgilere herhangi bir yorum katmadan
okuyucuya sunup yorumu daha sonraya birakmasidir. Dogrudan yapilan alintilamalar
okuyucunun daha sonradan yapacagi yorumlart olumlu etkileyecektir. Okuyucu
verileri yorum katilmamis haliyle okursa arastirmacinin ulastigi sonucglari da
degerlendirme firsat1 bulabilir. Bundan dolay1 tez kapsaminda dogrudan alintilara da
yer verilmistir. Verilen analizi i¢in ¢oklu kodlama sistemine dayanan ve kodlayicilarin
arasindaki goriislerin ortaya konmasini saglayan kodlama sistemi de giivenirlik i¢in
kullanilan bir yontemdir (Aydin, 2016). Dolayisiyla aragtirmanin giivenirligi
kapsaminda kodlayicilar aras1 uzlagsma saglanmis ve klasik yontemlerden biri olan alan
uzmanlarina danigsma stratejisinden yararlanilmistir. Bu kapsamda tez c¢alismasinda
katilan paydaslarin kodlanarak bulgularin aktarilmas: saglanmistir. Kodlama
sisteminin kullanilmas1 bagkalar1 tarafindan bulgularin algilanma oranim1 da
arttiracaktir. Katilimcilar K1, K2, K3, K4, K5, K6, K7, K8, K9, K10, K11 seklinde

kodlar ile gosterilmistir.

3.3.Bulgular
Aragtirmanin bu agamasinda veriler toplanmis, toplanan veriler arastirma problemleri
ile iliskilendirilmis, veri analizleri yapilmis ve elde edilen bulgular yorumlanarak rapor

haline getirilmistir.
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Tablo 5’te yapilan goriismeler sonucunda elde edilen veriler iizerinden goriisme

kodlar1 ortaya ¢ikarilmistir.

Tablo 5 Goriigme Kodlar1 (Ana Tema ve Alt Temalar) ve Frekanslar

Goriisme Kodlan Frekans Frekans Toplam Yiizdesi
(241) %
Gastronomi Turizmi 67 100 27,80
Kiiltiir 12 17,91 4,97
Zengin 10 14,92 4,14
Tarih 8 11,94 3,31
Mutfak 8 11,94 3,31
Yoresel 6 8,95 2,48
Tanitim 5 7,46 2,07
Ekonomi 5 7,46 2,07
Lezzet 4 5,97 1,65
Seyahat 3 4,47 1,24
Pazarlama 3 4,47 1,24
Kalkinma 3 4,47 1,24
Gastronomik Faaliyetler 49 100 20,33
Senlik (Festival) 7 14,28 2,90
Proje 6 12,24 2,48
Tanitim 6 12,24 2,48
Dernek 6 12,24 2,48
Egitim 5 10,20 2,07
Yoresel Uriin 5 10,20 2,07
Medya 3 6,12 1,24
Fuar 3 6,12 1,24
Stand 3 6,12 1,24
Yarigsma 3 6,12 1,24
Zirve Tirmanisi 1 2,04 0,41
Caligtay 1 2,04 0,41
Yaratic1 Sehirler Ag1 Bilgisi 55 100 22,82
Gastronomi 7 12,72 2,90
Biiyiiksehir Belediyesi 6 10,90 2,48
Program/Proje 5 9,09 2,07
Toplanti 5 9,09 2,07
Film 4 7,27 1,65
Miizik 4 7,27 1,65
El Sanatlar1 ve Zanaat 4 7,27 1,65
Edebiyat 4 7,27 1,65
Yaratici 4 7,27 1,65
Tanitma 3 5,45 1,24
Birliktelik 3 5,45 1,24
Degerler 3 5,45 1,24
Gaziantep 3 5,45 1,24
Yaranct Sehirler Agr’mn Avantaj 48 100 19,91
ve Dezavantajlar
Turizm 11 22,9 4,56
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Ekonomi 8 16,66 3,31
Tanitim 7 14,58 2,90
Kiiltiir 4 8,33 1,65
Kalite 4 8,33 1,65
Gelisme 3 6,25 1,24
Talep sayis1 3 6,25 1,24
Siireklilik 2 4,16 0,82
Sosyal 2 4,16 0,82
Deger Kazanma 2 4,16 0,82
Markalagsma 2 4,16 0,82
Paydagslar 22 100 9,12
Isbirligi 6 27,27 2,48
Basari 3 13,63 1,24
Destek 2 9,09 0,82
Ekip 2 9,09 0,82
Devamlilik 2 9,09 0,82
Bilgi paylagimi 2 9,09 0,82
Toplanti 2 9,09 0,82
Plan 2 9,09 0,82
Sorumluluk 2 9,09 0,82

Tablo 5’te kodlarin aralarindaki iliskilere ve birbirine benzerliklerine gore
kavramsallastirilan temalar yer almaktadir. Buna gore elde edilen temalar gastronomi
turizmi, gastronomik faaliyetler, Yaratici Sehirler Ag1 bilgisi, Yaratici Sehirler Ag1 'nin
avantaj ve dezavantajlart ile paydaslar olarak 6n plana ¢ikmaktadir. Her temanin
altinda en sik kullanilan kodlar ve kodlarin hem tema icerisinde hem de toplam kodlar
ierisindeki frekanslar1 yer almaktadir. Ornegin Kiiltiir kodunun gastronomi turizmi
temast icerisinde kullanilma siklig1 %17,91°dir. Toplam 241 kod igerisinde kullanilma

siklig1 ise %4,97°dir.

Kayseri’de Gastronomi Turizmi

Kayseri ilinin gastronomi alaninda Yaratic1 Sehirler Agina katilmasi tizerine K1 kodlu
katilime1 ‘Farkli {ilkelerden ve sehirlerden gelen bireylerin ekonomik ve kiiltiirel
anlamda katki saglayacagmna’ iliskin degerlendirme yaparken K2 kodlu katilimci
‘Zanaat ve edebiyat anlaminda gelisme saglanabileceginden’ bahsetmistir. K3, K5,
K11 kodlu katilimcilar ise yoreye Ozgii yemeklerin daha ¢ok tanitilma sansi
bulabilecegini ve lezzet yolcularinin giin gectikce Kayseri ilini ziyaret edebilecegini
ifade etmektedir. K4 kodlu katilime1 “Kayseri’de gastronominin gelismesiyle birlikte

Erciyes Dag1 ve turizminin de gelisme imkani bulabileceginden” bahsetmistir. K6
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kodlu katilime1r gastronominin gelismesi iizerine farkli bir bakis agict getirerek

aciklamalarda bulunmustur.

“Gastronomik Kimlik; tarihi ve ¢evresel yapinin, yiyecek-iceceklerde hakim olan tat
bilesenleri, doku ve tat lizerine etkisi” olarak tanimlanmaktadir. Bolgesel lezzetler,
gelenek ve gorenekler, beslenme kiiltiirli, pisirme ve hazirlamada kullanilan arag
gereglerin  hepsi bolgede gastronomik kimlik mirasinin olusumunda cesitlilik
saglamaktadir. Gastronomik kimlik bir dizi faktor tarafindan belirlenir. Cevredeki
baskin unsurlar, mevcut tarim tiriinleri ve trendler nedeniyle tanitilan yeni {iriinlerin
uyarlanabilirligini, artan seyahat nedeniyle moda veya talebi etkileyen cografya ve
iklimi igerir. Hakim kiiltiirel unsurlar arasinda dinler, tarih, etnik ¢esitlilik diizeyi,
yenilikler, yetenekler, gelenekler, inanglar ve degerler yer alir. Bu olaylar,
tanimlanabilir gastronomik Ozellikler iizerinde ©nemli bir etkiye sahiptir. Tim
gastronomiler siirekli bir evrim i¢indedir ve benzersiz ve tanimlanabilir {iriinlerin,
geleneklerin ve gorgli kurallarinin  bir birlesimidir. Bu kavramlar1 anlamak,
gastronomik turizm stratejilerini ve yerel restoran konseptlerini Kayseri il 6zelinde

tanimlarken degerlidir.” seklinde agiklamaktadir

Gastronomi turizmi giiniimiizde gittikge yayginlasan kiiltiir turizmi kapsaminda pazara
onemli girdiler saglayip, ekonomik kalkinmaya direkt ve dolayl katki saglamaktadir.
Gastronomi turizminde bolgeyi diger destinasyonlardan farklilagtiracak olan ortaya
koydugu “Gastronomik Kimlik” olacaktir. Gastronomi Kimligi olusumunda ise

gastronomi hikayelerinin 6nemi biiyiiktiir.

Somut olmayan kiiltiirel miras unsurlarindan biri olan ve kusaktan kusaga sozli
ortamlarda aktarilan hikayeler, insanlar etkilemek i¢in olaylarin duygusal igeriklerle
stislenip aktarildig1 eski bir iletisim aracidir. Tarihin ¢esitli donemlerinde yasanan ask,
kahramanlik, gizem gibi olaylarin betimsel bir araci olarak hikaye, hikdyenin can
buldugu bolgeye yonelik kesif arzusunu da uyandirmaktadir. Hikayeler ile
Gastronomik  Kimlik  kazandirilmis  bir  bolge icin  kiiltlirel  turizmin
stirdiiriilebilirliginde bolgeye baglilik alaninda énemli bir yol alinmis olur.

K7 kodlu katilimci gastronominin yemek kiiltiirii disinda farkli alanlari da

gelistirebileceginden bahsederek “Kayseri ili ipek yolu lizerinde bulunur ve buna bagh
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olarak bir gegis noktasindadir denebilir. Ozellikle Erciyes dagi iizerinde bulunan kayak
merkezlerinin kiiltiirel tanitimi, havaalanina olan yakinligi ulasim ag¢sindan
kolaylastiric1 olacaktir ve turizmin gelecegine katki saglayacaktir.” seklinde ifade
etmistir. K8 kodlu katilimcr ise ‘yeme-igme kiiltiirii” olarak tanimladigi gelisen bir
kiiltiire dikkat cekmistir. K9 kodlu katilimc1 Kayseri yemeklerinin sadece manti, sucuk
gibi bilinen iiriinlerden ibaret olmadigini uzun yillar Ermeni, Tiirk, Rum tebaanin bir
arada yasamasindan kaynaklanan c¢esitli yemek kiiltiirlerinin bu projenin kabul
edilmesi sayesinde taninacagini belirtmistir. K10 kodlu katilimc1 gastronominin iilke

pazarindaki yeri lizerine yorumda bulunmustur.

“Kayseri, zengin gastronomik unsurlu degerlere sahip bir cografya iizerinde yer
almaktadir. Yoreye ait olan ve Anadolu’da goriilmemis zengin bir tarif altyapisina
sahip olan sehrin Gastronomi turizmi agisindan parlak bir gelecegi vardir. Sehrin
kiiltiirel dokusu ile i¢ ice girmis iiriinler misafir sayisimi arttirarak, insanlara

vazgecilmez bir deneyim merkezi haline gelebilir.”

Kayseri’de Gastronomik Faaliyetler

Aragtirilan diger bir konu ise paydaglarin Kayseri gastronomisini gelistirmek adina

yaptiklar1 proje, faaliyet ve festivallerin neler oldugudur.

K1 kodlu katilimci Tiirk Kayseri mutfagi egitimleri ile beslenme egitimleri
diizenlediklerini, K2 kodlu katilimct her yil temmuz ayinin 2. Haftas1 ‘Hacilar Siit
Donduran Kamp1’ yaptiklarini, Ath Yayla senlikleri diizenlediklerini ve Erciyes Dag1
zirve tirmanig faaliyetlerini diizenlediklerini ifade etmistir. K3 ise sehir disinda
diizenlenen yemek yarigmalarina katilarak yoresel yemekleri tanitmaya g¢aligtiklarini,
K4 kodlu katilimer 2019 yilinda Gastronomi Calistay1 diizenlediklerini ve Mutfak
sanatlar1 merkezi projesini hazirlayarak caligmalarin1 devam ettirdiklerini belirtmistir.
K5 kodlu katilimci ise restoran meniilerinde Kayseri mutfagina 6zgii yiyecekleri
bulundurduklarini ve gelen miisterilere, turistlere yoresel yemekleri tavsiye ettiklerini
iletmistir. K6 kodlu katilime1 “Alternatif Turizm Imkanlarmin Gelistirilmesi Sonug
Odakl1 Programi” gibi projeler yaparak turizm yoniinde ¢alismalar yaptiklarini ifade

ederek proje hakkinda bilgilendirme yapmustir.
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Bolgesel gelisim faaliyetleri, “kiiltiirel ve tarihi miras” ekseninde ve bu mirasi
olusturan paydaslar lizerinden yliriitiilmektedir. Bolgenin kiiltiirel kimligine katki
olarak sunulan “Gastronomik Kimlik” yerel unsurlarla birlestirilerek gelistirilebilir
Ozelliklerin one ¢ikarilmasi amaglanmaktadir. “Kirsal Kalkinmanin Desteklenmesi
Mali Destek Programi1” nin amaci, TR72 Bolgesinde tarim ve hayvancilik altyapisinin
gelistirilmesi, katma degerli iriinlerin, yenilik¢i uygulamalarin ve orgiitlenmenin
yayginlagtirilmasi; kirsal turizme yonelik destinasyonlarinin olusturulmasi, tanitilmasi
ve cazibesinin artirilmasi yoluyla kirsalda yasayan bireylerin sosyo-ekonomik
gelisimlerine katki saglanmasidir. “Yenilenebilir Enerji ve Siirdiiriilebilir Rekabet
Mali Destek Programi™nin amaci, TR72 Bolgesi'nde yenilenebilir enerji
potansiyelinin degerlendirilmesi ve sanayide diisiik verimli motor sistemlerinin
dontisiimii ile enerjinin verimli kullanilmasi, atik yonetim sistemleri kullanilarak ¢evre
kirliliginin azaltilmasi yoluyla bolgesel rekabet edebilirlige katki saglanmasi ve Sivas-
Yozgat illerinde iretim kapasitesi ile verimliligin artirilmasi yoluyla bdolge ici
gelismiglik farklarinin azaltilmasidir.”” Dolayisiyla Kayseri’nin gastronomi unsuru
kullanilarak turizmde ve siirdiiriilebilirlik agisindan gastronomi iiriinlerinin veriminin
korunmasi/artirilmast yoluyla rekabet avantaji saglamasi ve bolgesel olarak gelismesi

mimkindiir.

K7 kodlu katilimci “’Kayseri Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Dernegi olarak
Kayseri'nin kiiltiirel degerlerinden yoresel yemekleri tanitmak ve gelecek kusaklara
aktarmak i¢in 'Yoresel Yemek Yarismast' diizenlenmesinde katki sagladim.” seklinde
ifade etmistir. Yine 2019 yilinda Melikgazi Belediyesi ve Kayseri Gastronomi ve
Mutfak Sanatlar1 Dernegi olarak Mant1 Festivali diizenlenmesine katki sagladigini da
eklemis ve Youtube iizerinden de farkli sdylesilere katilarak yoresel yemek kiiltiiriiniin
oneminden bahsetmistir. Tiirkiye Ascilar Federasyonuna bagli dernekler tarafindan
diizenlenen yemek festivallerine de katilim saglayarak bilinen yemeklerden farkli
olarak Gacer ekmegini tanitmaya calistigin1 da eklemistir. K8 kodlu katilimer Talas
Belediyesi tarafindan restore edilen ve islevsellik katilan Tol Kilise Sanat Galerisinde
‘Gastronomi Soylesileri’ diizenlenmesine katki sagladigini belirtmistir. K9 kodlu
katilimer ise "1 Kazanda 3 Kepge- Talas'tan Ermeni, Rum ve Tiirk Yemek Tarifleri"
adinda Tiirkge-Ingilizce bir yemek kitab1 yaymladiklarin1 ve bu kitabin, Isvigre

Biiytikelgiligine sunularak kabul gordiigiinii soylemistir. K10 kodlu katilimci
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Cumbhurbagkanligi himayesinde gerceklesen Helal Zirvesinde katilimcilara Kayseri
mutfagima 06zgli olan Kayseri Yaglamasi1 dagitildigini ve ¢ok olumlu doniisler
alindigindan bahsetmistir. Engelli ¢cocuklarin sosyal hayata katilimini arttirmak ve
mutfak sanatlarinin tanitilmasi amaciyla zaman zaman workshoplar yapildigi ve
Halide Nusret Zorlutuna Mesleki ve Teknik Anadolu Lisesinde iilke ¢apinda yapilan
liseler aras1 yemek yarigmasi diizenlendigi, ancak pandemi dolayisiyla projelere ara
verildigi belirtilmistir. K11 kodlu katilimci ise EMITT Turizm Fuarmna katilim
saglayarak Kayseri yemeklerini tanitmaya calistiklarini ifade etmistir. Bunun disinda

da AVM’lerde tanitim stantlar1 acarak yerel halka da kiiltlirel yemeklerin tanitildig

belirtilmistir.
Tablo 6 Goriismeler ile lgili Bulgular
Faaliyetler Proje Festivaller
= Tiirk mutfag: egitimi =  Gastronomi ¢alistay1 = Hacilar siit donduran
kamp1

= Kayseri mutfagi egitimi = Mutfak sanatlari = Atli yayla senlikleri
. . 5 : merkezi

Erciyes  Dagl  zirve *  Yoresel yemek yarigmasi

tirmanisi * Alternatif Turizm )
. Helal Zirvesi imkanlarmin . Gast.ronf)rnl ve Manti

Gelistirilmesi Sonug Festivali

= Beslenme egitimleri Odakl1 Programi

= Liseler aras1 yemek
yarigmasi

=  Gastronomi Ekseninde
Siirdiirilebilir Turizm

=  Temel mutfak teknikleri
Soylesisi

= Qastronomi Soylesileri

= 1 Kazanda 3 Kepge-
Talas'tan Ermeni, Rum
ve Tiirk Yemek Tarifleri

Elde edilen bulgular ¢ergevesinde Gastronomi turizmiyle alakali olarak yapilan

faaliyet, proje ve festivallerde Kayseri mutfagina 6zgili yemekler, festivaller, kamplar,
dag tirmanislart ve cesitli mutfak egitimleri verildigi paylasilmistir. Tiirk mutfag:
egitimleri, Kayseri mutfagi egitimi, beslenme egitimleri, gastronomi sdylesileri, temel

mutfak teknikleri, gastronomi ekseninde stirdiiriilebilir turizm, gastronomi galistay,
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mutfak sanatlar1 merkezi projesi, alternatif turizm imkanlarinin gelistirilmesi sonug
odakli program projesi, hacilar siit donduran kampi, Erciyes dagi zirvesi tirmanisi, ath
yayla senlikleri, helal zirvesi, 1 kazanda 3 kepce- Talastan Ermeni, Rum ve Tiirk
yemek tarifleri faaliyetleri, yoresel yemek yarigsmasi, gastronomi ve mantik festivali

gibi etkinliklerin yapildig1 paydaslar tarafindan paylagilmistir.

Yaratici Sehirler Ag1 Bilgisi

Arastirmanin bir diger amact ise UNESCO yaratici sehirler agina katilim konusunda
bilgi sahibi olunup olunmadig1 ve Kayseri ilinin bagvurusuyla ilgili katilimcilarin neler

diistindiigtdiir.

K1 kodlu katilimer Kayseri ilinin UNESCO yaratici sehirler agina katilimi sonucunda
sehrin tarihini ve kiiltliriini Diinya ¢apinda duyurabilecegini diislindiigiinii belirtmis,
ek olarak da Gaziantep ilinin yaratici sehirler agina katilmasi sonucunda turizminin
gelistigini ve sehrin gelismesine katki sagladigimi bildigini iletmistir. K2 kodlu
katilimc1 ise UNESCO yaratici sehirler ag1 hakkinda kiiltiirel bir program oldugunu
bildigini, bunun diginda bilgisinin olmadigini iletmistir. K3 kodlu katilimei
Gaziantep’in katilan ilk sehir oldugunu ve sehrin Kkiiltiirline katki sagladigini
belirtmistir. K4 kodlu katilimei ise yapilan bagvuru hakkinda bilgilendirme yapmis ve

goriiglerini iletmistir.

“Kayseri Biiyiliksehir Belediyesi olarak 2021 yilinda bu aga basvuru yapmis
bulunmaktayiz ve bagvurumuz ulusal listeye alinarak 2023 yil1 bagvurularinda 6ncelik
taninacagt UNESCO Tiirkiye Milli Komisyonu 6zellikle belirtmistir.” seklinde ifade

edilmistir.

Kisacas1 Yaratici Sehirler Agi, UNESCO’nun 2004 yilinda baslattig1 sehirlerin 7 farkl
yaratici alanda sahip olduklari degerleri 6n plana ¢ikarmalarini saglamak ve bu
sektorlerin yaratici endiistrideki gelisimi ve siirdiiriilebilirligini degerlendiren ve
sehrin sahip oldugu kaynaklarin segilen yaratici alanda uluslararasi, kiiltiirel, sosyal
vb. alanlarda hareketliligini devam ettirerek, gelecek kusaklara tagimak amacinda olan

bir programdir.
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Bu aga basvuruyu yalnizca belediyeler yapabilmektedir. Ancak sehrin ilgili yaratici
alanda c¢aligma yapan biitiin paydaslarim1 da bu agin 6nemli bir parcasi haline
getirilmesi ve birlikte hareket etmesi UNESCO Yaratict Sehirler Ag1 programi igin

olduk¢a 6nemlidir.

K5 kodlu ve K9 kodlu katilimcilar ise UNESCO Yaratici Sehirler Ag1 Projesi hakkinda
bilgilerinin olmadigini séylemislerdir. K6 kodlu katilimc1 ise UNESCO hakkinda

bilgilendirme yapmustir.

“Edebiyat, miizik, film, zanaat ve halk sanatlari, gastronomi alanlarinda farkl
sehirlerde yaratici caligsmalar yapilmasina destek olmak amaciyla kurulmus bir yapidir.
2004 yilinda kurulan agin yaklagik 300 iiyesi vardir. Belirli yillarda yapilan bagvurular
UNESCO Tiirkiye Milli Komisyonu ile yiiriitilmekte ve dogrudan UNESCO’ya
yapilmaktadir.” seklinde bilgi vermistir.

K7 ve K8 ve K11 kodlu katilimcilar UNESCO Yaratici Sehirler Ag1 Projesi hakkinda
bilgilerinin oldugunu belirterek 2004 yilinda kuruldugunu ve 7 farkli tema olarak ele
alindigin1 bunlarin edebiyat, film, miizik, zanaat, halk sanatlari, tasarim medya
sanatlar1 ve gastronomi oldugunu bildigini s6ylemistir. Gastronomi alaninda da Hatay,
Gaziantep ve Afyonkarahisar’in dahil oldugunu bildiklerini iletmislerdir. K10 kodlu
katilimei ise liretim yapan bireyler tarafindan karsilikli destekleme programi oldugunu

bildigini sOylemistir.

Aragtirilan baska bir konu ise katilimcilarin Kayseri ilinin UNESCO Yaratict Sehirler
Ag1 projesine bagvuru yapildigindan haberdar olup olmadiklar1 ve siirece nasil katkida
bulunduklar tizerinedir.

K1 kodlu katilimer bagvurudan haberdar oldugunu ve yapilan toplantilara katilarak
istenen belgeleri sundugunu sdyleyerek yapilmasi planlanan projeler hakkinda
bilgilendirmeler yaptigindan bahsetmistir. K2 kodlu ve K3 kodlu katilimcilar ise
detayli bir bilgiye sahip olmadiklarim1 ancak Biiyiikk Sehir Belediyesinin yapmis
oldugu tanitim toplantisina katilim sagladiktan sonra bilgi sahibi olduklarimni

sOylemislerdir. K4 kodlu katilimci bagvuru siirecini nasil yaptiklarini anlatmistir.
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“Aga Basvuruyu bizzat Kayseri Biiyliksehir Belediyesi olarak yaptik. Bagvuru
asamasini kiiltliir ve sosyal isler daire baskanligimiz biinyesinde olusturdugumuz
UNESCO komisyonu yiiriitmiistiir. Sehrimizdeki biitiin paydaslarimizla aktif iletisim
kurarak birlikte hareket ettigimiz gastronomi odakli siirdiiriilebilir projelerimizi, saha
verilerimizi ve teorik verilerimizi bagvuru dosyamiza ekleyerek giiglii bir gastronomi
sehri oldugumuzu UNESCO Tiirkiye Milli Komisyonun da onay1 ile kanitlamis

bulunmaktayiz.” seklinde ac¢iklamalarda bulunmustur.

K5 kodlu ve K10 kodlu katilimcilar ise bagvurudan haberdar olmadiklarini ve herhangi
bir katkida da bulunmadiklarin1 belirtmislerdir. K6 kodlu katilimer siirece daha
sonradan dahil olduklarin1 ve bu siirece daha fazla katki saglayabileceklerini ifade
etmistir. K7 kodlu katilimer ise Kayserinin UNESCO Yaratict Sehirler Agina
katildigindan son anda haberdar oldugunu sdylemistir. K8 kodlu katilimer yapilan
resmi yazigsmalar vasitasiyla haberdar edildiklerini daha Oncesinde haberdar
olmadiklarmi belirtmistir. K9 kodlu katilimci ise 2019 yilinda yapilan Gastronomi
Calistayr’'nda Kayseri Biiyliksehir Belediyesinin projeye basvurma niyetinden
haberdar olduklarini ve daha sonra da toplantilara katilim sagladiklarin1 belirtmistir.
K11 kodlu katilimc1 bagvurudan haberdar olduklarini ve {ist kurulda yer alarak destek
olduklarin1 sdylemistir. Daha 6nceden yapilmis olan el sanatlar1 ve gastronomideki

verilerin Bliyiiksehir Belediyesi ile paylasarak destek olduklarini eklemistir.

Paydaslara bagvurunun Kayseri iline ne gibi katkilari1 olacagi soruldugunda ise K1 ve
K5 kodlu katilmeilar kiiltiirel ¢esitliligi artirarak Kayserinin taninma oranini
arttiracagini ve gastronomi disinda spor, kayak, kiiltiirel etkinliklerin de artis
gosterecegini sOylemislerdir. K2 kodlu katilimer tanmnirligin artmasiyla birlikte
ekonominin canlandirilacagi yoniinde fikir bildirmistir. K3 kodlu katilimer ise turizm
denildiginde ilk akla gelecek ismin Kayseri ili olacagini diisiindiiglinii sdylemistir.
Yoresel iirlinleri satan ve alan firmalarin artmasiyla birlikte pazar payi igerisinde
Oonemin artacagimi eklemistir. K4 kodlu katilimci ayrica Kayseri Mutfaginin diinya
capinda tanimirliginin artacagini diisiindiigii icin uluslararasi turizm anlaminda sehrin
doniisiim siirecinin hizlanacaginm1i ve yapilmasi planlanan projeler ile Kayseri
gastronomisinin markalagsma silirecinin baslayacagin1 diisiinmektedir. K6 kodlu

katilimer ise bagvurunun Kayseri iline uluslararasi taniirlik katacagini ve buna baglh
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olarak turistlere yapilan 6zel geziler, akademik ¢alismalar, fuar ve festivallerde de artis

olacagini sdylemistir.

K7 kodlu katilimec1 UNESCO Yaratic1 Sehirler Agina dahil olan bir sehrin, kendi
pazarlama ve halkla iligkiler faaliyetleri yardimiyla bir marka haline gelebileceginden
sOz etmistir. Yerli ve yabanci turist sayisinda dnemli oranda artig olacagindan ve bu
artisin ekonomik yonden sehrin gelismesine katki saglayacagindan bahsetmistir. K8
kodlu katilimc1 yoreye 6zgii yemeklerin ve kiiltiiriin akilda kalacagini diistindiiglinii
belirtmistir. K9 kodlu katilimc1 ise bagvurunun hangi amaglarla yapildigini sorarak

yorumda bulunmustur.

“Eger ki Kayseri, turizmine katki saglasin diye bdyle bir bagvuruda bulunuyorsa,
gerekli turizm alt yapisim1 da hazirlar ve basarili olur. Ama eger Kayseri siyasi
kaygilardan dolay1 bdyle bir bagvuruda bulunuyorsa, basarili olamaz. Kayseri'nin
turizme yonelik bir strateji ¢alismas1 var mi1? Hangi paydaslar ile turizm i¢in yakin

caligmaktadir? Bagvuru sirasinda hangi paydaslarin goriisii alinmistir?”

K10 kodlu katilimc1 Kayseri iline gelen misafirlerin artacagini ve buna bagli olarak
isletmelerin geliseceginden bahsetmistir. K11 kodlu katilimc1 Yaratict Sehirler Agina
Kayseri olarak dahil olunursa unutulmaya yiiz tutan el sanatlarinin yeniden deger
kazanmasinin yani sira yemek kiiltliriiniin ve yemek sanatlarinin yemek biliminin
geligsmesi saglanacaktir ve insanimiz sosyal ve ekonomik anlamda bu gelisimden fayda

gorecektir demistir.

Aragtirmaya katilan paydaslara Yaratici Sehirler Ag1 projesine katilimin olumsuz
yonlerinin ve giicliiklerinin olup olmayacagi yoniindeki diisiinceleri de sorulmustur.
K1 kodlu katilimer projenin olumsuz degil olumlu katki sunacagini ancak yapilan
etkinlikler ile faaliyetlerin devam ettirilerek tanitimda siireklilik saglanmasi
gerektigini belirtmistir. K2 kodlu katilimer ise olumlu katkilarin olabilecegi gibi
olumsuz etkilerinin de olabileceginden bahsetmistir ancak katkilarinin olumsuzluklara
gore daha fazla olacagini da eklemistir. K3 kodlu katilimce1 olumlu katkilarin olacagini
ancak olumsuzluklarin olusacagindan bahsetmistir. Yeterli kalifiye personelin

bulunmamasindan kaynakli sorunlar nedeniyle hizmet kalitesi diisebilir, firmalar arasi
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haksiz rekabet yasanabilir ve sehir bunlara hazir olmadigindan turizm icin gelenlerde
sehir hakkinda kétii izlenim olusabilir demistir. K4 kodlu katilimer ise turizmin
artmastyla birlikte bolgede hem yaz hem de kis turizminin artacagini buna bagli olarak
da dag, kayak merkezlerinde daha iyi hizmet verilebilmesi amaciyla turizm odakl
sirketlerin arttirilmasi artan talebi karsilayacaktir diye diistindiigiinii iletmistir. K5
kodlu kullanic1 ise olumsuzluklar hakkinda herhangi bir fikrinin olmadigini
belirtmistir. K6 kodlu katilimer turizmin tek seferlik degil siirdiiriilebilir olmasi igin
eksikliklerin tamamlanmasi gerektigini belirtmistir. K7 kodlu kullanici “Projenin
sehre olumsuzluklar getirmeyecegini diisiinmiiyorum” ifadesiyle Kayseri’nin Ag’a
katilmmin sadece avantaj saglayacagini belirtmigtir. K8 kodlu katilmer da

“Uygulamalarda dikkatli olunmasi gerekir” yorumunu yapmaistir.

“Yeme-i¢me kiiltiiriiniin reklam ve tanitimi1 maalesef kurumsal ve ticari anlamda ciddi
bir israfi da beraberinde getirmektedir. Bunun i¢in sunumda 6l¢iiniin kagirilmasi ya da
gastronomi odakli festivallerde kiiltiirel imajin suistimal edilmesi durumlar1 ortaya
cikmaktadir. Kiiltiirel imajin  zedelenmesi ve israf konularinda hassasiyet

gosterilmelidir.” seklinde ifade etmistir.

K9 kodlu katilime1 ise “Turizmin halka dogru anlatilmasi gerekir” seklinde yorumda
bulunmustur. Ayrica “Esnaf, tiiccar, yerel yonetim, medya, okullar, halk turizme hazir
olmalidir, gerekirse bu konuda seminerler, daha sik ve hedef kitleyle sinirli calistaylar
yapilmalidir” demistir. Yapilmadig: takdirde gelen turistlerin kotii bir izlenimle
karsilagsmas1 sonucu projeye zarar verilebilecegini de eklemistir. K10 kodlu katilimc1
ise turizm anlaminda olumsuzluk olmayacagin1 ancak tiretim alaninda yeterince
kalifiye eleman olmadigindan ilerleyen yillarda misafir sayisinda azalma olacagini
diistindiigiinden bahsetmistir. K11 kodlu katilimci “Projenin pozitif yonleri negatif

yoOnlerinin oniline gececektir” demistir.

Paydaglarin Isbirligi

Aragtirmanin bir diger konusu Kayseri ilinin UNESCO Yaratict Sehirler Agina
katilmasi1 durumunda bdlgedeki paydaslarin igbirligini arttirip arttirmayacagi ve
birlikte ¢caligma kabiliyetini ne yonde etkileyecegidir. K1 kodlu katilimei is birliginin

artmas1 durumunda daha giiclii ve devamlilik saglayacaktir demistir. Bir¢cok sektor bir
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arada calismali ve isbirligi igerisinde olmalidir demistir. K2 kodlu katilimer ise
projenin olumlu yonde isbirligini arttiracagini diisiindiigiinii sdylemistir. K3 kodlu
katilimer birlikte hareket edilebilmek i¢in ortak bir platform kurulmasi gerektigini,
paydaslarin fikirlerini 6zgiirce paylasabilecegi toplantilarin diizenlenmesi gerektigini
ve bu toplantilarda her firmanin kendine 6zgii iriinlerini 6n plana ¢ikarma sansi
bulmasi gerektigini belirterek taklit¢ilik ve emek hirsizliginin da engellenebilecegini
dile getirmistir. K4 kodlu katilimci ise; “diger paydaslarla siirekli proje odakli is birligi
yapilmast gastronominin strdiriilebilirligi agisindan ¢ok Onemlidir” demistir.
Ozellikle STK larn, iiniversitelerin, kamu kuruluslarinin is birligi igerisinde yaptigi
projeler ekonomiyi canli tutacagi gibi siirdiiriilebilirligi de arttiracaktir diyerek
projelerin ve igbirliginin 6nemini belirtmistir. K5 kodlu katilimci paydaglarla yapilan
igbirliklerinin sehre ciddi katkilar sunacagini soylemistir. K6 kodlu katilimci ise

isbirliginin mecburi oldugunu sdylemistir.

“Bu konuda igbirligi etki degil mecburiyettir. Uluslararasi turizmde kalici1 basari

hedefleniyorsa sorumluluk birka¢ kurumun tistlenebileceginden oldukga fazladir.”

K7 kodlu katilimer ise projenin isbirligini arttiracagini diislindiigiinii belirterek
bolgeye gelen turist sayisi arttikca konaklanacak otelden baslayarak restorandaki
calisanlara kadar tiim sektore katki saglayacaktir demistir. K8 kodlu katilimci olumlu
yonde etkileyecegini belirterek kamu, yerel, sivil isbirligini kolaylastiracak ve
biitiinlestirici bir etki yapacaktir demistir. K9 kodlu katilimer ise Kayseri Biiyiiksehir
Belediyesinin samimi bir ortam yaratmasi gerektigini belirterek farkli goriiglere ve
onerilere acikli saglayan bir tavirda olmasi gerektigini eklemistir. Biiyiiksehir
Belediyesinin bagvuru sartinin diger paydaslarla isbirligi yapmak gibi bir sart
olmamasi gerektigini sOylemistir. K10 kodlu katilimci olumlu etkileyecegini ancak
turizmde Her Sey Dahil sistem disinda calisildiginda tiim sektore olumlu katki
saglayacagini belirtmistir. K11 kodlu katilimc1 Kayseri ilinin projeye katilmasiyla ili
pozitif yonde etkileyecegini ve Hiiner ve Yenilik Merkezleri agilip gelistirilerek

yemek kiiltliriiniin gelecek nesillere aktarilmasi kolaylasacaktir demistir.

Aragtirma kapsaminda Paydaslara son olarak proje hakkinda fikirlerinin ne oldugu ve
eklemek istedikleri bir durumun olup olmadig1 sorulmustur. K1 kodlu ve K5 kodlu

katilimcilar ekleyecegi herhangi bir fikrinin olmadigini belirtmiglerdir. K2 kodlu
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katilimcr ise projenin Orf ve adetlerimizi canlandiracagini ve devam ettirilmesi
gerektigini soylemistir. K3 kodlu katilimc1 Sanayi ve Ticaret odasinin destek vermesi
gerektigini belirterek egitimcilerin, akademisyenlerin ve gastronomi alaninda basarili
olmus kisilerin danigmanliklar1 alinarak silirecin devam ettirilmesi gerektigini de
eklemistir. K4 kodlu katilimci ise Kayserinin Yaratici Sehirler Agina katilmasi gelisim
icin ¢ok biiylik bir adim olacaginm belirtmistir. Gastronomi odakli pek ¢ok projenin
hayata gecirilmeye baglandigini da eklemistir. K6 kodlu katilime ise stirdiiriilebilirlige
vurgu yapmistir ve “Gastronomi turizmi alaninda yapilan ¢alismalar basvuru olarak
kalmamalidir. Bagvuru siirecinde ortaya ¢ikan gii¢lii taraflarimizi daha ¢ok kullanmali
ve zayif yonlerimizi gelistirmeliyiz. Turizm stirekli gelisen ve ekonomi, tarih, kiiltiir
gibi farkli disiplinlerin i¢ i¢e yer aldig1 bir sektdrdiir. Isbirligi ve kurumlar arasi
koordinasyon gelistirme ¢aligmalarinin 6nemi giin gectikce artacaktir.” seklinde ifade

etmistir.

K7 kodlu katilimci ise gelen misafirlerin 6nemli etkiler sunacagini belirterek, “Son
olarak diisiincem Gastronomi turizminin gelismesi i¢in bdlgemize gelen misafirler
sayilarinin artarak ¢ogalmasi i¢in misafirleri tek bir seferlik gelen misafir olarak
goriilmemesi gerekmektedir. Yaptigimiz yemegin yoreselliginden ¢ikmadan, lezzetini
ticari yliksek karlar elde etmek i¢cin bozmamiz gerekmektedir. Kayseri’den mutlu
ayrilan misafirin yapacagi olumlu reklam sayesinde daha fazla misafir gelecektir. Bu
sebepler cercevesinde otelinden, lokantasina, taksicisinden, otoblisgiisiine tiim
isletmelerin iizerine diiseni yapmasi gerektigini diisiiniiyorum.” seklinde goriis

bildirmistir.

K8 kodlu katilimer ise “Tanitim, islevlendirme ve pazarlama siireclerini yonetecek
kurullarin olusturulmasi gerekir ve bununla beraber yonetici kurullarin kararlarinin
uygulayict unsurlarinin da bu kapsamda degerlendirilmesi gerekir” seklinde

belirtmistir.

K9 kodlu katilimer “Kayseri Biiyiiksehir Belediyesi igbirligini planlayip paydaslarini
da plana dahil ederek projeleri yiiriitmesi gerekir” seklinde belirterek ilerlemelerin de
paydaslara raporlanarak acik bir sistem olusturulmasi gerektigini belirtmistir. K10

kodlu katilimer ise “UNESCO tarafindan desteklenen bir projenin reklamlarinin
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yapilip duyurulmamas: disiindiiriiciidir. Yoresel olarak zengin bir kiiltiire sahip
olmasina ragmen Kapadokya’nin yarisi kadar bile turist cekemiyoruz” ifadesiyle bu
durumunun reklam azligindan kaynaklandigimi diisiindiiglinii belirtmistir. Projenin
yerel ve ulusal kanallarda yapilan programlar ve haberler ile daha cok kisiye
ulastirilmast gerektiginin de altin1 ¢izmistir. K11 kodlu katilimc1 ise “Yapilacak
projelerde elimizden gelen katkiy1 sunacagiz” diyerek projeye destek verdiklerini

iletmistir.
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SONUC ve ONERILER
Kayseri Biiyiiksehir Belediyesi UNESCO Yaratict Sehirler Agi’na Gastronomi temasi
altinda bagvuru yaparak 2021 y1li temmuz ayinda Tiirkiye Milli Komisyonu tarafindan
“Yaratic1 Sehirler Ag1 Ulusal Listesi’ne alinmistir. Bu aragtirmada Kayseri UNESCO
Yaratic1 Sehirler Ag1 kapsaminda degerlendirilerek, hem Kayseri mutfak kiiltiirti ve
gastronomi turizminin mevcut durumunun ortaya konmasi hem de UNESCO projesine
yapilan bagvurunun ydrede gastronomi alani ile iligkili olan kisilerin basvuru
hakkindaki diisiincelerinin alinarak projeye destek olunmasi amaciyla neler
yapilabileceginin belirlenmesi amaglanmistir. Arastirma kapsaminda gastronomi ile
iligkisi olan kurumlarin temsilcileri de dahil olmak iizere toplam 10 kisi ile goriismeler

yapilmistir.

Aragtirma kapsaminda goriisleri degerlendirilen kurum ve kurulus temsilcileri Kayseri
mutfaginin zenginligini ve bunun turizme entegre edilmesi, bu alanda turizmin
cesitlendirilmesi agisindan 6n plana ¢ikarilmasinin gerekliligini vurgulamaktadir. Bir
sehrin mutfak kiiltiirii sehrin kiiltiirel kimlik ve imajini olusturmasinda, bilinirlik ve
farklilik yaratmasi tizerinde etkilidir. Bu farkliligin rekabet avantajina doniistiiriilmesi
amaciyla da politikalar izlenmektedir. Kayseri’nin 12 ay boyunca turizm
faaliyetlerinin yogun oldugu Kapadokya Bolgesi igerisinde olmasi ve ki turizminin
yogun yasandig1 Erciyes Dagi’na sahip olmasi farkli turizm tiirlerine uygun oldugunu
gostermektedir. Ancak turizm ¢esitleri arasinda olan gastronomi pazarindan beklenen
pay1 iist diizeyde alamamaktadir. Turizm gelirlerinden daha fazla pay almak, sehrin ve
turistik degerlerinin taninirligini ve istihdami artirmak, hizmet kalitesini yiikseltmek,
sektorde faaliyet gosteren isletmeleri gelistirmek gibi faydalarin elde edilmesi igin
turizmin ¢esitlendirilmesi gerektigi bilinmektedir. Kayseri ili kiiltiir turizmi oldukca
yliksek bir potansiyele sahiptir. Bunun desteklenmesi agisindan gastronomi turizminin
gelistirilmesi gerekliligi ortaya ¢ikmaktadir.

Yapilan goriismeler sonucunda Kayseri Mutfagi ve gastronomi turizminin gelismesine
yonelik etkinliklerin genel olarak, yerel diizeyde yedi adet festival, iki adet soylesi, ii¢
egitim, iki yarigsma, ulusal ve uluslararasi fuarlar, stand kurma ile tanitim etkinliklerine
katilim ile siirlt oldugu goriilmektedir. Ayrica yapilan etkinliklerin yerel diizeyde
yapiliyor olmasi bir eksiklik olarak degerlendirilebilir. Dolayisiyla tanitim1 da yerel

diizeyde kalmaktadir. Bu nedenle Kayseri’nin gastronomi temasi altinda UNESCO
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Yaratici1 Sehirler Agi’na ulusal diizeyde kabul edilmis olmasi olduk¢a O6nem arz
etmektedir. Kapadokya Bdolgesi dahilinde birgok kiiltiirel degeri barindiran ve Erciyes
Dag ile kis turizmine ev sahipligi yapan Kayseri, dogal, tarihi ve kiiltiirel mirasi
mutfak kiiltiirii ile biitiinlestirerek, UNESCO’nun destegi ile sosyal ve ekonomik
acidan gelisimini hizlandiracagi diistiniilmektedir. Kayseri’nin UNESCO Yaratici
Sehirler Agi’na dahil olmasi; kiiltiirel degerlerinin uluslararasi bir platformda
taninmast, sehrin yerel ekonomi ve sosyal gelisimine yonelik firsatlar sunmasi, kiiresel
capta kiiltiirel paylasimi desteklemesi agisindan 6nem tasimaktadir (UNESCO, 2022).
Ekonomik faydanin yani sira toplumun refah seviyesinin artmasina, sehirlerin
gastronomi alaninda farkindaliginin artmasina ve sehrin yaratici kimlik olusumuna da

katki sunmaktadir (Leng ve Badarulzaman, 2014; Akin ve Bostanci, 2017).

Arastirma sonucunda 10 katilimcidan ii¢liniin UNESCO yaratici sehirler ag1 hakkinda
bilgi sahibi olmadiklar1 tespit edilmistir. Bu sonug, daha 6nce Hatay’in UNESCO
yaraticit gastronomi sehri olmasi ile ilgili olarak isletmelerin farkindalik diizeyinin
arastirildig1 ¢alismanin sonuglari ile benzerlik gostermektedir. S6z konusu arastirmada
goriisiilen 40 yerel isletmecinin sadece 15’inin ag ile ilgili bilgi sahibi oldugu tespit
edilmistir (Tastan ve Iflazoglu, 2018). Ayrica Kayseri’nin Ag’a bagvurusuyla ilgili 10
katilimcidan 6’sinin bagvuru asamasinda bilgilerinin olmadigi, ileriki zamanlarda
Kayseri Biiyiiksehir Belediyesi’nin tanitim toplantilarinda haberdar olduklari tespit
edilmistir. Bir katilimci ise higbir sekilde haberdar olmadigini belirtmistir. Basvurunun

paydaslarin igbirligi icerisinde gerceklesmedigi ortaya ¢ikmistir.

Katilimcilar UNESCO Yaratic1 Sehirler Agi’nda yer almanin Kayseri’ye olasi
katkilarii ve gli¢liiklerini degerlendirmeleri istenmistir. Katilimcilarin en fazla
vurguladiklar1 katkinin gastronomi turizmi, ekonomik fayda ve tanitim oldugu tespit
edilmistir. Tanmitim sehrin bilinirliligini artirmakta dolayisiyla daha fazla ziyaretci
gelmesini  saglamaktadir. Bunun sonucu olarak yerel ekonominin gelismesi,
markalasmanin gerceklesmesi ve siirdiiriilebilir kalkinma saglanmaktadir. UNESCO
Yaratict Sehirler Ag1 Kayseri’nin uluslararas1 alanda tanmirligini artiracaktir.
Kayseri’nin Gastronomi Sehri imaj1 gastronomi turizmini giiclendirecek, ildeki tarihi,
kiltiirel ve dogal unsurlarin degerini artiracak, boylece diger turizm tiirlerinin de

gelismesine zemin hazirlayacaktir. Bunun yaninda Ag’da yer almak mutfak kiiltiirii ile
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ilgili diizenlenecek festivaller, yarismalar, ¢alistaylar, egitimler vb. etkinlikler

uluslararasi anlam kazanarak profesyonel bakis agisi ile gerceklesecektir.

Katilimcilarin da yetersiz gérdiigli konulardan biri Kayseri gastronomi unsurlarinin
yeterince tanitilamamasidir. Kayseri, yoresel tiriinler bakimindan olduk¢a zengin bir
mutfak kiiltiiriine sahiptir. Fakat alanyazinda tanitim konusunda birkag {irtinle sinirl
kaldig1 goriilmektedir. Kayseri’nin 6zellikle ulusal ve uluslararasi diizeyde manti,
pastirma ve sucuk {irtinlerinin tanindigi, bir¢ok cografi isaret iirlinii bulunmasina
ragmen bunlarin yeterince bilinmedigi goriilmektedir. Ag’in amac¢ ve hedefleri
arasinda olan sehirler arasindaki uluslararasi igbirligini gii¢lendirme ile bu tiriinlerin

bilinirligi de artirilacaktir.

Kayseri’nin gastronomi sehri olmak tiizere basvuru yapma siirecini Biiyliksehir
Belediyesi yiirlitmekte, diger kurum ve kuruluslarin basvuru asamasinda katki
saglayamadiklar1 ancak genel olarak gastronomi faaliyetlerini yiirtittiikleri
goriilmektedir. Kurum ve kurulus temsilcileri bu agda var olma siirecinde gerekli tiim
destegi saglayacaklarini belirtmislerdir. Ayrica odalar ve sivil toplum kuruluslarinin
da dahil olmas1 gerekmektedir. Zira UNESCO Yaratici Sehirler Agi, siirecin
Biiyiiksehir Belediyesi tarafindan yiiriitiilmekle birlikte diger kamu kurumlari, sivil

toplum kuruluslar1 ve 6zel sektoriin destegini gerekli kilmaktadir.

Bu aragtirma sonucunda her ne kadar kuruluslarin gastronomi ile ilgili olarak
yuriittiikleri birtakim faaliyetler oldugu goriilse de belli bir kurum- kurulus
onciiliigiinde tiim paydaslarin katilimiyla yiiriitiilen genis ¢apli, planl bir faaliyetin
bulunmadigi ortaya ¢ikmistir. Hali hazirda yiiriitiilen faaliyetler kuruluslar tarafindan
diger paydaslarin ortakligi ve isbirligi ile uzun vadeli planlarla yiiriitilmedigi
belirlenmistir. Gastronomi turizminin gelismesi amaciyla yiiriitiilen ¢caligmalarin hem
kamu kuruluslar1 hem de sivil toplum Orgiitlerinin isbirligi ile gergeklestirilmesi

gerekmektedir (Glirbiiz vd,, 2017).

Yapilan goriismelerin sonuglart degerlendirildiginde kurum ve kuruluslarin hepsinin
gastronomik faaliyetler yiiriittiigli goriilmektedir. Ancak bunlarin hi¢bir ortaklik veya

igbirligi  ile yapilmadigi, kuruluslarin  bireysel yiirittiigii etkinler oldugu
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goriilmektedir. Bu faaliyetlerin Yaratict Sehirler Agi’nin kriterleri arasinda olan ortak
hareket noktasinda Kayseri Valiligi ve Biiyiliksehir Belediyesi onciiliigiinde bir
platform kurularak ilgili kurum, kurulus ve o0zel sektoriin dahil edilmesi
onerilmektedir.  Kayseri Valiligi ve Biiyiiksehir Belediyesi’nin Onciiliiglinde
olusturulan ekip ile Yaratic1 Ag, gastronomi turizmi, mutfak kiiltiiri alaninda yapilan,
yapilmasi planlanan ve yapilmasi gereken faaliyetlere yonelik periyodik olarak
toplantilar diizenlenmelidir. Ayrica festival, senlik ve yarismalarin sayisi arttirilmali
ve uluslararasi diizeyde planlanmalidir. Bu dogrultuda Kayseri’nin mutfak kiiltiiriiniin,
gastronomi turizminin gelistirilmesi i¢in tanitim faaliyetlerinin de bu platform
tarafindan planlanmasi ve tanitimin sadece pastirma, manti, sucuk kapsamli degil diger

yoresel ve cografi igaretli lirtinler i¢in de arttirilmasi gerekmektedir.

Katilimcilardan elde edilen diger bir veri ise Yaratict Sehirler Agi’na dahil olmanin
saglayacagi faydalardan birinin yoresel yemek kiiltiiriinlin devaminin saglanmasidir.
Kayseri Mutfagi’nin tanittminin yani sira mutfaga 6zgii yiyecek-igcecekleri, pisirme
yontemlerini, recetelerinin korunmasi gerekmektedir. Bu yonde egitim/kurs verdigini
belirten katilimcilar bulunmaktadir. Ancak yeterli sayida olmadigi goriilmektedir.
Yorede gastronomi egitimi veren kurum ve kurulusg sayisinin artirilarak, bu egitimlerde
yoresel yiyeceklerin yapilmasi 6gretilmelidir. Katilimcilar arasinda eski regeteler
kullanarak yoresel ve unutulmaya yiliz tutmus yiyeceklerin sunuldugu 6zel isletme
sahibi bulunmaktadir. Verilen egitimler sonrasinda egitim alanlarin bu tarzda isletme

acabilmeleri i¢in hibe, destek ve tesvik sayilart artirilmalidir.

Katilimcilar Yaratict Sehirler Agi’na dahil olduktan yeterli tanitim caligmalar ile
birlikte turist sayisinin artacagini diistinmektedir. Bu noktada hizmet kalitesi
konusunda endiselerinin oldugu goriilmektedir. Yeterli kalifiye personelin olmadigi,
isletmecilik anlayisinin haksiz rekabete yol agabilecegi ve sehrin uluslararasi platform
i¢in hazir olmas1 gerektigi vurgulanmigtir. Yerel halkin, esnafin turizmin yogunlugu
karsisinda nasil davranacagi konusunda endiseler ifade edilmistir. Valilik ve
Biiyiiksehir Belediyesi biinyesinde kurulan platformun isletmecilik, fiyat, hizmet
konusunda da bilgilendirme ve bilinglendirme faaliyetleri yapmasi onerilmektedir.
Turizme dahil olabilecek her kesimin dahil edilecegi seminer, calistaylar vb.

diizenlenebilir. Tiim bu faaliyetlerde turizm ve gastronomi alaninda egitimciler,
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akademisyenler ve alanda tecriibeli, taninmis kisilerden danigmanlik alinmasi yerinde

olacaktir.

Daha sonra yapilacak caligmalarda Yaratic1 Sehirler Agi’na dahil oldiuktan sonra
Kayseri’de hangi planlamalarin yapilmasi gerektigi ve UNESCO’nun 4 yilda bir
yapacagl denetlemelerde hangi kriterlerin nasil kargilanmasi gerektigi ortaya
konulabilir. Ayrica Kayseri’nin mutfak kiiltiirii ve gastronomi turizmine yonelik sivil
toplum kuruluslari, kamu kurumlar1 ve yerel halki kapsayici ¢alismalar yiiriiterek

literatlirdeki sinirl ¢alisma sayisinin arttirilmasi 6nerilmektedir.

Katilimcilarin Ag’a dahil olduktan sonra turist sayisinda hizli bir artis olacagi
beklentisi mevcuttur. Bu beklentiyi karsilamak tlizere ve tamitimi giiclendirmek
amaciyla gastronomi sehri unvani alan Gaziantep ve Hatay ile birlikte cografi olarak
birbirine yakin olan Kayseri'nin de dahil oldugu gastronomi rotalar1 olugturulmali ve
tur programlarinda bu rotalara yer verilmesi saglanmalidir. Gastronomi turizminin
gelismesine yonelik, seyahat acentalar1 bilgilendirilmeli, lezzet turlari/duraklari

seklinde igerikler olusturulmalidir.

Turizm paydaslar1 bir araya getirilerek gorilis ve onerileri alinmalidir. Bu dogrultuda
gastronomi turizmi ile ilgili ¢alistaylar diizenlenmelidir. UNESCO Yaratic1 Sehir Agi
ve gastronomi turizmi ile ilgili olarak etkinlikler diizenlenmeli, gorsel ve isitsel medya
kullanilarak bunlarin tanitimlar1 gerceklestirilmelidir. Yoresel lezzetler ve cografi
isaretli tirtinler ile ilgili yabanci dillerde kisa video ¢ekimleri, tanitim filmleri, internet
sitesi gibi dijital medya araciligiyla farkindaligin artirilmalidir. Diinyada gastronomi

alanindaki 6ne ¢ikan turizm fuarlarina katilim saglanmali ve tesvik edilmelidir.
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EKLER

EK-1. Paydaslara Yoneltilen Miilakat Sorular1

Degerli Katihmci

Bu ¢alismanin amac1 “Kayseri Ilinin Unesco Gastronomi Yaratict Sehirler Agina Katilmasina Iliskin Yerel
Yonetim ve Sivil Toplum Kuruluslarinin Bakis Agis1” m ortaya koymaktir. Elde edilecek veri yalnizca

akademik caligmalar i¢in kullanilacak olup kesinlikle gizli tutulacak ve sahis ismi kullanilmayacaktir.

Katkilarinizdan dolay1 tesekkiir ederim.

Nevsehir Hac1 Bektas Veli Univ.

Suna YUZER Prof Dr. Sule AYDIN

Turizm Arastirmalari Enstitiisii

Gastronomi turizminin, Kayseri turizminin geleceginde ve pazarlamasindaki
yeri ve dnemi nedir?

Kayseri gastronomisini gelistirmek i¢in sizlerin yapmis oldugu faaliyet, proje,
festivaller var midir?

UNESCO’nun Yaratici Sehirler Ag1 hakkinda neler biliyorsunuz?

Sehrin Yaratict Sehirler Agi’na bagvurusundan haberdar miydiniz? Bu siirece
nasil bir katkida bulundunuz?

Basvurunun Kayseri Turizmine katacagr olumlu gelismeler hakkinda ne
diisiiniiyorsunuz?

Bu aga dahil oldugunda sehre getirecegi olumsuzluklar veya giicliikler
hakkindaki diisiinceleriniz nelerdir?

Bu olusumun bolgedeki paydaslarin is birligini arttirmasini ve birlikte ¢alisma
kabiliyetlerini ne yonde etkileyecegini diisliniiyorsunuz?

Bu konu hakkinda bagka diisiinceleriniz, eklemek istediginiz bir sey

bulunmakta midir?
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